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Abstrakt

Vinohradnictvo patri medzi vyznamné tradicné odvetvia na Slovensku. Vinarstvo je
odvetvie zamerané na spracovanie hrozna na vino. Vinohradnicka vyroba na Slovensku
nadobuida v sGcasnej dobe klesajuci charakter. Vinarske produkty mozno vyrabat' len
z hrozna z odrdd, ktoré st registrované ako odrody vhodné na vyrobu vina. Uspesné
podniky s vinarskym zameranim popri svojej produkcii vyhodnocuju svoju hospodarsku
situaciu, Cinnost' a finanéné vysledky. Ponuka zahrani¢ného vina sa vyrazne zvysila
vstupom SR do EU. Cielom bakalarskej prace je poukazat' na regionalne zvlastnosti
vinohradnictva avinarstva na Slovensku. Pri ziskavani Gdajov sa vyuZili odborné
publikacie, internet, Gdaje Statistického Uradu, informacie o spolo¢nosti Karpatska perla,
vysledky prieskumu trhu o spotrebe vina prostrednictvom dotaznika. Vinarsky priemysel
dosahoval v uplynulych obdobiach ziskovy vysledok hospodarenia. Plochy rodiacich
vinohradov sa postupne zniZujd. Spotreba vina je na Slovensku stabilna okolo 10 — 12
litrov na osobu. Na Slovensku sa nachadza Sest’ vinohradnickych oblasti — Malokarpatska,
Juznoslovenska,  Nitrianska,  Strednoslovenskd,  Vychodoslovenska  a Tokajska.
Reprezentuju plochu vySe 20 000 ha rodiacich vinohradov. Miesto pestovania vini¢a
vplyva na kvalitu hrozna i vina. V Malokarpatskej vinohradnickej oblasti sa nachadza
vinarska spolo¢nost’ Karpatska perla. Spolo¢nost’ obhospodaruje plochu 44 rodiacich vinic.
Karpatskej perle patri popredné miesto medzi slovenskymi vinarmi a mnozstvo oceneni.
Velké mnozstvo hrozna spolo¢nost’ aj nakupuje a d’alej spracovava. Ponuka tychto vin si
ziada vhodné podmienky na spravne skladovanie Ci prezentaciu. Sucastou bakalérskej
prace je aj vyhodnotenie dotaznika o spotrebe vina na Slovensku. Prieskumu sa zacastnilo
120 respondentov. Vysledok priniesol dostatok informacii o spotrebe. Respondenti
uprednostiiovali slovenské vina, prevazne cervené atiché. VacSina nakupuje vino

v hypermarketoch. Spotrebitelia pozeraju pri kipe hlavne na vlastné skdsenosti.

Klucové slova: vinohradnictvo, vino, vinohradnicka oblast’, produkcia, spotreba



Zusammentfassung

Der Weinbau gehort zu den bedeutesten, tradicionellen Fachgebieten der Slowakei.
Weinbau ist ein fachgebiet, dass die Bearbeitung von Trauben zum Wein feranllast. Die
Weinbauherstellung in der Slowakei hat in der letzten Zeit fallenden Charakter.
Weinprodukte kénnem nur aus den Trauben hergestelt werden, die geeignet und registriert
sind als sorten zum Weinherstellung. Erfolkreiche Weinhersteller missen auch auf ihre
Wirtschaftslage und Finanzielle Lage achten. Das Angebot von Wein ist sehr rapidemit
dem eintrit von Slowakei in die EU gestiegen. Das Ziel meiner Arbeit ist es hinzuweisen
auf die Regionallen verschiedenheiten des Weinbaus in der Slowakei. Bei gewinnen von
Daten habe ich fachménische Literatur ,Internet, Erkentnise von dem Statistikant sowie
Informationen von der Kompanie Karpatische Perlle verwendet. Die Flache wvon
fruchtbaren Weingebietenverkleinert sich. Der Konzum von Wein ist in der Slowakei
stabiel. Ungefar 10-12 Liter pro Person. In der Slowakei giebt es 6 verschiedene
Weingegende -  Malokarpatska, Juznoslovenska,  Nitranska,  Stredoslovenska,
Vychodoslovenskd und Tokajska. Sie representieren eine Fldche von Uber 20 000 ha
fruchtbaren Weingebieten. In der Malokarpatischen giebt es eine Weinkorporporation
Karpatische Perlle. Sie besiezen eine Flache von 44 fruchtbaren Weinbergen. Die
Karpatische Perlle ist ein prominenta zwischen den Weinhauern und mit vielen
Auszeichnungen. Diese Korporation kauft auch Trauben von andaren Herstellern und
verarbeitet sie weiter. Diese Produktion braucht ideale Bedingungen zum lagern und
produzieren. Ein Teil meiner Arbeit ist es auch die Auswertung des Fragebogens von
Konzumation des Weines in der Slovakei. An der Umfrage haben sich 120 Respondenten
beteilicht. Der Ausgang brachte genugent Information tGber Konzum des Weines .Die
Respondenten haben Slowakiesche Weine bevorzugt, hauptzachlich Rotweine. Die meisten
kaufen ihren Wein in Supamarktet. Die Konzumenten greifen meisten auf ihre eigenden

Erfahrungen beim kauf von Wein zu.

die Schlusselworter: der Weinbau, der Wein, die Weingegend, die Produktion, der

Konzum
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Uvod

Vinohradnictvo patri medzi tradi¢né pol'nohospodarske odvetvia na Slovensku, ktoré
sa zaobera produkciou a skimanim vinic¢a hroznorodého. Z plosného hl'adiska je odvetvim
iba okrajovym, napriek tomu vyznamnym. V ramci spolo¢enského vyznamu prispieva
vinohradnicke odvetvie k tvorbe hrubého domaceho produktu. Pre narodne hospodarstvo

predstavuje vinohradnictvo a vinarstvo vel’ky ekonomicky prinos.

Vino predstavovalo jedini usSlachtili formu alkoholu predhistorickych ¢ias.
Neriedené vino si mohli dovolit' iba bohati T'udia, pretoze malo velkd hodnotu. Vino
z hrozna sa zacCalo objavovat vo svojej podobe az v starych biblickych Casoch. Na

Slovensku ma pestovanie vini¢a a vyroba hrozna viac ako tisicro¢nu tradiciu.

Slovenské vinohradnictvo sa nachadza na severnej hranici pestovania vinica
v Europe, napriek tomu dava o sebe vediet’ takmer na celom svete. Polohy vinohradov st
situované v najlepSich podmienkach v najteplejSich regionoch, v nizsich slneénych
pahorkatinach a vrchovinach, v tradiénych pestovatel'skych oblastiach.

Vinohrady sa na Slovensku pestuju v Siestich vinohradnickych oblastiach. Kazda
oblast je nie¢im vynimocnd. Malokarpatskd oblast je ploSne najrozsiahlejSia,
juznoslovenskd je najteplejSia, nitrianska je najrozmanitejSia, najtajomnejSia je
strednoslovenska, najéarovnejSia — vychodoslovenska a oblast’ Tokaj je najznamejsia.
Kazda z oblasti ma svoje Specifické pddno-klimatické podmienky a osobitnu histériu.
Najviac je vinohradnictvo situované v zapadoslovenskom regione, kde predstavuje asi 80%
celkovych pléch.

Vinohradnictvo produkuje hrozno uréené na konzum ako kvalitné a chutné ovocie,
ale najméd na vyrobu kvalitnych vin. Ak chceme ziskat' kvalitné vino, ktoré je cielom
kazdého vinara, je vel'mi dolezity dobry zdravotny stav vini¢a hroznorodého. Vini¢ sa
musi pocas vegetacie oSetrovat’ dovolenymi prostriedkami, aby sa ziskalo zdravé, dobre

vyzreté hrozno. Poskodené hrozno straca charakteristicku chut’ a vonu odrody.

Kym sa hrozno vo fTasi zmeni na vino, uplynie mnoho mesiacov, pripadne rokov.
Cely proces vyroby je rozdeleny do etap. Tajomstvo kvality a odliSnosti sa skryva

Vv nenapodobitel'nych detailoch.



1 Sucasny stav riesenej problematiky doma a v zahrani¢i

1. 1 Vinohradnictvo a vinarstvo na Slovensku

Hronsky, Bernath, Duri§ (2002) uvadzaju, Ze vinohradnictvo je sthrn Cinnosti
zameranych na pestovanie vini¢a hroznorodého, vyrobu podpnikovych odrezkov, vrublov,

vini¢ovych sadenic, vystavbu a na oSetrovanie vinohradov, ako aj zber hrozna.

Podrl'a Jurekovej (2005) patri vinohradnictvo medzi vyznamné tradi¢né odvetvia na
Slovensku, ani nie tak zhladiska produkéného potencialu, ale pre jeho vyznam
Vv spolo¢enskom, kultirnom, socidlnom pdsobeni, vo vyrobe tradi¢nych produktov hrozna,
vina a mustov, ktoré s sucastou kultury Zivota, stravovania, religiozity a udrZiavania

narodnych kultarnych tradicii obyvatel'stva.

Vinohradnictvo je z plosného hladiska v pol'nohospodarskom rezorte podobne ako
ovocinarstvo iba okrajovym odvetvim (z vymery obhospodarovanej pol'nohospodarskej
pody SR tvori iba necelé 1%, ale jeho podiel na HDP rastlinnej produkcie je vyssi, ako by

tomu nasved¢ovala jeho relativna vel’kost’ — nad 2,0%).

Jeho vyznam spociva vo:

e vyuZivani menej Urodnych, svahovych a skeletovych p6d,

e existencii vinohradnickeho potencidlu spolu s moznostou vyuzitia domacich
spracovatel'skych kapacit (zachovanie tradi¢ného odvetvia),

e udrziavani sebesta¢nosti v hrozne, vine a ndpojoch na baze hrozna,

e produkcii kvalitnych vin z vlastnej vyrobnej zakladne v pristupnej cene atym
k ochrane trhu pred pretlakom menej kvalitnych, dotovanych vin z inych Statov,

e udrziavani tradicného vyvozného artiklu — vina, ktory zatial' vykazuje kladné
saldo (ide najmé o vyvoz do Ceskej republiky),

e krajinotvornom pésobeni.

Hronsky (2006) popisuje vinarstvo ako suhrn Cinnosti zameranych na spracovanie

hrozna na vino, jeho oSetrovanie, nakladanie s nim a jeho uvadzanie na trh.



Marecek (2001) tvrdi, Ze vinarstvo je odvetvie, zaoberajlce sa jednak pestovanim
révy vinné (vinohradnictvom), jednak spracovanim hrozna, ¢o je v uzSom zmysle
technologia vina, alebo v SirSom zmysle vratane ostatnych vinarskych produktov pojem

potravinarskej vyroby.

Pavlousek (2005) uvadza, Ze vinohradnictvo sa zaoberd pestovanim krov révy vinné

VO viniciach a vinarstvo je odbor, ktory sa venuje spracovaniu hrozna révy vinnej na vino.

Slovensko mé& bohat( tradiciu vo vinohradnictve avinarstve, najmé v juznych
regionoch, kde st nase tradiéné vinohradnicke oblasti. Tvrdi to Simo (2006). Kazda oblast
ma typické prirodné podmienky, ktoré vyznamne ovplyviiuju aj produkciu hrozna
a nadvazne kvalitu vina. Aj slovenské vinohradnictvo a vinarstvo je poznacené tipadkom
ploch vinohradov, produkciou a nadvédzne aj ekonomické vysledky sa viazu na technicko-
technologické a manazérske predpoklady.

Pokles pestovatel'skych ploch vinohradov je dosledkom nepriaznivej hospodarske;
situacie v agrorezorte ako celku. Nedostatok zdrojov na intenzivnu vyrobu ako celku.
Nedostatok zdrojov na intenzivnu vyrobu hrozna sp6sobuje v znaénej ¢asti podnikov nizku

produkciu.

Podla Hronského (2000) su ovocné sady avinohrady zaradené medzi hmotné
investi¢né prostriedky a ich vystavba sa realizuje v stlade so Stavebnym zékonom. Su
pomerne nakladnymi a dlhodobymi investiciami a preto vSetky pripravné préace pred ich
vystavbou i prace pri vystavbe musia byt robené vel'mi premyslene a starostlivo. Chyby
pri priprave i realizicie vystavby ovocného sadu a vinohradnictva sa prejavia v rokoch ich
plnej drodnosti a maju nepriaznivy dopad na pestovanie ovocnych rastlin i vini¢a
hroznorodého, na kvantitu a kvalitu produkcie atym ina ekonomické zhodnotenie

vyrobeného ovocia a hrozna.

Vystavba ovocnych sadov avinohradov vyZaduje osobitné, Specialne vedomosti
a skusenosti 0 vybere pestovatel'ského miesta, jeho dokladnej charakteristiky podnej,
klimatickej i orografickej, poznanie biologickych vlastnosti ovocnych podpnikov,
podpnikov vini¢a i druhov a odréd ovocnych rastlin a vini¢a hroznorodého, ktoré st na ne

naStepovane.



Zoborovsky (2006) tvrdi, Ze vinohradnictvo avinarstvo ma unés dlhd a bohatd
tradiciu. Pestovanie vini¢a zaznamenalo za ostatné obdobie vyznamné zmeny, ale napriek
tomu sa tato kultira vyznacuje vysokou naro¢nost'ou na spotrebu prace, spojent najmi
s oSetrovanim porastov a zberom. To vplyva aj na nakladovost’. Vini¢ ako trvala kultura
ma vysoké naroky na investicie. Za posledné desatroie vinohradnictvo zaznamenalo

zna¢ny upadok. Jeho vykonnost’ nie je porovnatel'na s okolitymi krajinami

Okenkova (2002) zdoraznuje, Ze vinohradnicka vyroba na Slovensku nadobuda
v sucasnej dobe klesajici charakter. Plosné vymery zaznamendavaju znacny upadok,
celkova produkcia klesa, néklady stlpaju arealizaéné ceny hrozna st nizke. Do velkej
miery trzby z vinohradnickej vyroby nie su schopné pokryt’ naklady na produkciu. Na
nedostatocnej produkcii odvetvia sa okrem vSeobecného stavu ekonomiky krajiny
a Specificky agrarneho sektoru podiel’a najma:
e znacna prestarnutost’ vysadieb (takmer 42 % rodiacich vysadieb je vo veku nad
20 rokov), vysoke % vypadu krov vedie k sustavnému zniZzovaniu realnej
vymery rodiacich vinohradov
e vysoka nakladovost’ produkcie (ceny vstupov chémie a strojov rastl, pricom
cena hrozna zostava na rovnakej trovni)
e nizka rentabilita vinohradnickej vyroby v désledku nizkej produkcie a extenzity
vina
e Vysokd investicnd naro¢nost’ odvetvia
e dlhodoba podkapitalizovanost’ odvetvia — nedostatok volnych finan¢nych
zdrojov na prechod k intenzivnemu vinohradnictvu
e vysoka uroven miery uverov pre spracovatel’ské podniky na ndkup hrozna, ¢im
sa odd’al’'uju platby pre prvovyrobu (6 -8 mesiacov po zbere)
e nedorieSenost’ vlastnickych vzt'ahov k pode — zvySenie rizikovosti dlhodobych
investicii
e rozdelenie odvetvia na prvovyrobu a spracovatel'sky priemysel — absencia

spolo¢nych zaujmov smerovanych k rozvoju odvetvia
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Podl'a Vaneka a kol. (1996) vinohrad v zéhradke slUZi pre potreby rodiny, a tomuto

ciel'u treba podriadit’ vyber parcely, pripravu pddy, vol'bu odrod, vedenia a pod.

Vinohrad na trhova produkciu hrozna alebo produktov z neho si vyZaduje:

1.

preStudovat’ podmienky trhu v EurOpe a zvazit' vlastné moznosti (rajon,
podrajon, vinohradnicka oblast’, mikrorajon), ktoré prichadzaji do tivahy.
Podl'a podkladov na rajonizaciu si mozno vybrat’ také parcely, ktoré po
stranke buduceho zariadenia dosahuju vhodné parametre na dopestovanie
produktu s charakterom umoziujucim uvadzat zemepisny, resp.
technologicky pdévod.

zohladnit’ aj vzhl'ad krajiny. Treba dbat’ na to, aby sa prislusna krajina
zaloZzenim vinohradu nenaruSila, ale naopak, aby zaloZeny vinohrad
pozitivne vplyval na jej tvorbu.

pri vybere polohy parcely definovat pddu, ato rozbormi zrdznych
horizontov

klai¢ovym rozhodnutim je vyber odrody. V pripade mustovych odrdd sa
treba riadit’ najmi zdsadami odrodovej rajonizacie. Aj pri vybere odrod
na pestovanie stolového hrozna sa ukazuju ako perspektivne odrody
S vys$imi hodnotami rezistencie. Odrodu treba vyberat' podla vel'mi
prisnych kritérii a nevysadzat’ iba podla jedného parametra, ale podla
kompletnych trhovych pozZiadaviek a miestnych podmienok.

stanovenie sponu, vedenia a budticeho rezu, zatazenia je tiez zakladnym

pilierom buddcej vysadby.

MikuldSova, Simo (2009) popisuji vinohradnicky register ako evidenciu

vinohradnikov, vinarov, obchodnikov a maloobchodnikov. Udaje z vinohradnickeho

registra mozno spristupnit’ tomu, kto preukdze, Ze ma na Vveci pravny zaujem.

Vinohradnicky register vedie Kontrolny tstav. Vinohradnik je povinny registrovat’ sa vo

vinohradnickom registri, ak uziva jednu vinohradnicku plochu alebo viac vinohradnickych

ploch, ak ich celkova vymera prevySuje 1000 m2 alebo je menSia ako 1000 m?2

a vinohradnik uvadza hrozno na trh. Vinohradnik je d’alej povinny Kontrolnému ustavu

predlozit’ ziadost’ o pridelenie registracného cisla do 30 dni odo dna, od ktorého nadobudol

do vlastnictva, najmu alebo vypozi¢ky vinohradnicku plochu. Vinohradnik, ktory zbera

hrozno na ucely uvadzania na trh je povinny kazdoro¢ne zaslat’ Kontrolnému ustavu
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hlasenie o Urode hrozna ajeho pouziti do 10. decembra podla stavu k 30. novembru.
Povinnosti ma aj vinar obchodnik alebo maloobchodnik, ktorého predaj vinarskych

produktov prevysuje 200 hl v kalendarnom roku.

1. 2 Histoéria vinohradnictva a vinarstva na Slovensku

Autori Uher, Karabinova (2006) popisuju historiu vinohradnictva a vinarstva

nasledovne:

Zaciatky pestovania vini¢a hroznorodého na Slovensku sa davaju do suvisu
s panovanim rimskeho cisara Marka Aurélia Préba vrokoch 276-282 pred naSim
letopoCtom, ktory je povazovany za zakladatela eurdpskeho, severopandnskeho

vinohradnictva.

Vino avini¢ hroznorody, poznali naSi predkovia na uzemi Slovenska uz pred
prichodom Marka Aurélia. Prvé pisomné spravy o viniciach na uzemi Slovenska st z 10.
storo¢ia nasho letopoctu. Do polovice 18. storoia nie st zaznamy o vymere ploch, na
ktorych vini¢ pestovali. Zachovali sa v§ak pisomné doklady o produkcii vina v okovoch,
v dZberoch, ¢i v holbach. Je zname, Ze v 13. storoci pestovali vini¢ i na severe Slovenska —
na Orave, Liptove i Spisi.

V prvej polovici 18. storoCia severnd hranica pestovania vini¢a prechadzala cez
Trencin, Banovce, Prievidzu, Nova Baiu, Krupinu, Hali¢, Vranov, Humnen¢é. Vini¢ bol
pestovany na ploche okolo 80 000 ha. Vina z Pezinka, Jura, Modry, Nitry, Tokaja i dalsich
pestovatel'skych lokalit vini¢a hroznorodého konkurovali najlep$im eurdpskym znackam

a dostavali sa na panovnicke stoly vtedajSich vladarov.

V rokoch 1858 az 1862 bola do Eurdpy z Ameriky dovezena fyloxéra viniova
a sposobila europskemu vinohradnictvu katastrofu, ktord& nema v dejinach pestovania
vini¢a hroznorodého obdobu. Fyloxéra viniCova sa rozsirila a zniCila vinice Europy od
brehov Atlantického oceanu az po Krym. Fyloxérou zni¢ené vinohrady na Slovensku
nedosiahli doteraz svoju niekdajSiu rozlohu. Negativne ovplyvnila plochy vinic tiez prva

svetova vojna v roku 1918. V roku 1920 bola vymera vinohradov na Slovensku 9 500 ha.

Po prvej svetovej vojne zacali vinohradnici vo velkej miere vysadzat vinohrady
s rodiacimi hybridmi, odolnymi voci fytoxére a d’alsSim chorobam. Po fyloxérovej kalamite

zacali vinohradnici pouzivat’ na vysadbu vinohradov Stepy, ktoré vytvorili nastepenim
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ociek vinic¢a hroznorodého, na podpniky z amerického vini¢a. Takéto vini¢né kry fyloxéra
poskodzuje pod prahom Skodlivosti a st vysadzované doteraz.

Znacné Skody slovenskému vinohradnictvu sposobila druhd svetova vojna (1938-
1945). Vinohrady cez vojnu neboli obnovované, ich oSetrovanie a obrabanie pody vo
viniciach bolo zanedbané. Zariadenie na vyrobu vina bolo poskodené a zni¢ené. Vinohrady
boli po skonceni vojny prestarnuté a rozdrobené. Po vojne sa zacali plochy vinohradov
zvacSovat’. V roku 1950 bola na Slovensku vymera vinic 12 260 ha s priemernou Grodou
hrozna 4,7 t z hektara. V roku 1989 bolo na Slovensku evidovanych 28 318 ha vinohradov.
Priemerné hektarove drody hrozna v 80. tokoch boli 6-7 ton. Spotreba stolového hrozna
z vlastnej produkcie 2-3 kg. Najviacsia uroda hrozna na ha bola na Slovensku zaznamenana
v 1. 1977, ked’ zo zberovej plochy vinohradov 22 344 ha bola priemernd uroda 6,66 ton. Od
roku 1989 sa plochy vinohradov znizili, ich priemerny vek sa zvysil, poklesla kompletnost’
poc¢tu krov a kondicia sa zhorSia. Tento stav vznikol ako doésledok tzv. intenzifikécie

vinohradnickej vyroby.

V rokoch 1991 - 1995 sa dostalo slovenskeé vinohradnictvo do hlbokej krizy.
Vinohrady si v niektorych pripadoch prevzali osoby, ktoré ich nedokézali odborne
oSetrovat’ a starat’ sa one, ¢o sposobilo ich zhorSeny stav. Nepriaznivo na stav vinic
pdsobil i proces ich transformécie a znizenie cien hrozna, ¢o sposobilo, Zze naklady na

vyrobu hrozna boli vysSie ako vynosy a vyroba hrozna sa stala stratovou.

Od roku 1995 dochadza k oZivovaniu vinohradnickej vyroby. Stat podporuje vysadbu
novych vinohradov subvenciami a vyhodnymi Gvermi. Po vstupe Slovenska do EU je
reStrukturalizacia vinic podporovana tiez. Pri jej realizacii je potrebné maximalne vyuzit
prirodné danosti vinohradnickych oblasti Slovenska, pretoZze si na severnej hranici
pestovania vini¢a hroznorodého v Eurdpe alebo tesne pod ou. Ich prirodné podmienky
nedovol'uju dosahovat’ vysku urod juznejSie polozenych vinohradnickych oblasti, najmi ak
s vinice pestované na svahoch a menej urodnych pdédach.

Hrozno dopestované v naSich vinohradnickych oblastiach je v3Sak hodnotnou
surovinou na vyrobu kvalitnych a vysokokvalitnych vin. ReStrukturalizované vinice maju
zabezpecit' v kvantite i v kvalite cielent produkciu hrozna na vyrobu stolového vina, vina
pre oblast’ avina s privlastkom. Pre produkciu takehoto hrozna si vo vinohradnickej
a vinarskej legislative stanovené a odporti¢ané limity na jednotku plochy v poéte krov,

plodonosnych pukov a v kvantite a kvalite urod.
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Fader (2002) tvrdi, Ze vysadby vinica slazili zo zac¢iatku iba na ziskanie sladkych
Stavnatych plodov — hrozna. Az neskér bol najdeny spdsob ako sa z nich da ziskat’ vino

a tym sa vini¢ stal kultarnou plodinou.

Vino vznikajuce alkoholovym kvasenim sladkej Stavy hrozna zamestnavalo
odjakziva fantaziu l'udi ovel'a viac ako samo hrozno, pretoze alkoholové kvasenie zostalo

takmer aZ do novoveku tajomnym procesom.

1.3 Rajonizacia vini¢a
Pri sucasnej charakteristike v trendov Vv rajonizacii svetoveho vinohradnictva

avinarstva sa zavadzaju dva nove terminy ,mondialisation“ - zosvetovenie a

»localisation* — lokalizacia. Uvadza to Bernath (2008).

Zosvetovenie znamend, ze ku krajinam, ktoré maju dlhodobd tradiciu vo vyrobe
hrozna a vina pribudaju d’alSie, v ktorych su priaznivé podmienky pre produkciu hrozna
a kde su vinice budované a obrabané modernymi pestovatel'skymi technologiami. Tieto
krajiny prenikaju vinohradnickou a vinarskou produkciou aj na svetové trhy. Tato

skuto¢nost’ zvysSuje naroky na kvalitu vina a jeho ceny.

Lokalizacia znamenda, ze od velkoplosného pestovania sa prechadza Coraz viac
k vinam z konkrétnych vinohradnickych oblasti, rajonov, obci, honov, pricom st vysoko

cenené vina z oblasti dlhodobou vinohradnickou a vinarskou tradiciou.

Hlavnymi ukazovateImi pre uzemnu rajonizaciu SU makroklimatické podmienky
a geografické Clenenie. V severnych vinohradnickych oblastiach Eurdpy je viac rozSirene
pestovanie bielych mustovych odréd. V juZznych vinohradnickych oblastiach je
produkované hrozno s vy3§im obsahom cukrov avina z nich vyrobené su sladSie, maja
niZsi obsah kyselin.

V podmienkach Slovenska je rizikovost' pestovania vini¢a znac¢na. V dlhodobom
priemere sU 2 — 3 krat za 10 rokov porasty vini¢a poskodené zimnymi, neskorymi jarnymi,

alebo skorymi jesennymi mrazmi.

Podl'a PospiSilovej (2005) pod pojmom rajonizacia rozumieme cielavedomé a ucelné
rozmiestnenie odrod vo vinohradnickych oblastiach tak, aby c¢o najlepSie vyuzili

ekologické podmienky danej lokality na tvorbu Urody a jej kvality.
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Pojem terroir je odvodené od latinského slova teritorium, neznamena vSak len
oznaCenie Uzemia. Spaja v sebe jednotu klimy, pddy, podloZia, odrody, vinohradnickej

a vinarskej technologie, tradicie i histdrie a pouZiva sa ako privlastok produktu.

Borekova (2006) hovori, Ze pre pestovanie vini¢a st navrhnuté nasledovné zony
vhodnosti — rajonizacia:

. zona — svelmi dobrymi prirodnymi podmienkami, v ktorych sa odporuca
organizovat’ vinohradnicku vyrobu ako hlavné odvetvie,

. z6na — s dobrymi podmienkami, v ktorych vinohradnictvo bude vystupovat’
ako vedrajsie alebo doplnkove odvetvie a len vynimoéne ako hlavné odvetvie,

1. zona — s menej vhodnymi podmienkami, s podradnejSimi polohami, kde sa
bude pestovat’ vini¢ len pre samozasobenie drobnych pestovatelov,

IV.  z6na- s nevhodnymi podmienkami pre pestovanie vinica.

1.3.1 Zonalizacia Slovenska

Bernath (2008) tvrdi, Ze pojem zonalizacia je v podstate podobny pojmu rajonizécia.
Ide vSak o vytvaranie menSich Uzemnych celkov, ako sU rajony. Na Slovensku bol
vypracovany azacal sa realizovat’ program zonalizacie slovenského vinohradnictva.
Cielom je kategorizacia vinohradnickych honov zhladiska ich vhodnosti na
vinohradnicku  vyrobu, cielavedomé rozmiestnenie pestovania vini¢a v zaujme
optimalneho vykonu plodiny v danych agroekologickych podmienkach, s vytvorenim

rajonov Specialnej produkcie.

Pri zonalizécii ide o vytvaranie menSich Gzemnych celkov, ako su rajony — tzv. zony
vo vinohradnickych oblastiach, v ktorych sa na zéklade pribliZzne rovnakych ekologickych
podmienok vymedzuja vinohradnicke hony s prislusnym sortimentom a predpokladom
kvalitativnej, ro¢nikovo stalej produkcie hrozna ajeho produktov. Je to v podstate
definovanie prirodzenych honov vinohradov v prislusnom katastrdlnom Gzemi s cielom
zdoraznit’ tradiéné polohy s vysokou potencialnou kvalitou vin. Uvadza tak PospiSilova
(2005).

Principom zonalizacie vinohradnictva na Slovensku je kategorizécia vinohradnickych

trati z hP'adiska ich vhodnosti na vinohradnicku vyrobu.
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1.4 VVyroba vina

Zakon ¢. 313/2009 Z. z. charakterizuje vyrobu vina ako proces zahriiujici
technologické postupy, vyrobné operdcie a oSetrovanie, ktory sa zacina spracovanim

hrozna a kon¢i sa uvedenim vina na trh, alebo ¢ast’ tohto procesu.

Obchodnikom sa podl'a tohto zdkona rozumie fyzicka osoba alebo pravnickéd osoba,
ktord vazi, meria, plni, bali, oznacuje, uchovava, uvadza na trh, ako aj vykonava d’alSie
¢innosti, ktoré nemozno povazovat’ za vyrobu hrozna, vina alebo vinarskych produktov.

Maloobchodnikom je fyzicka osoba alebo pravnicka osoba, ktora predava vinarske

produkty kone¢nému spotrebitel'ovi.

Vinarske produkty mozno vyrabat len zhrozna z odréd, ktoré su registrovane
v Listine registrovanych odrdod ako odrody vhodné na vyrobu vina, s pouzitim zloZiek
potravin a pridavnych latok, ktoré zodpovedaju poZiadavkam ustanovenym osobitnym
predpisom a zadkonom ¢. 182/2005. Uvadza to Hronsky (2006).

Hrozno urcené na vyrobu vina nesmie obsahovat’ zdraviu Skodlivé latky, najmé rezidua
pesticidov vo vysSich koncentracidch ako povoluje platny predpis (Potravinovy kodex

Slovenskej republiky).

Vinarske produkty sa podla cukornatosti hrozna, z ktorého boli vyrobené, podla
obsahu alkoholu pritomného v nich, podla odrody, podl'a sposobu tGpravy a podla kvality
¢lenia na:

a) hroznovy must,

b) ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must (,,buréiak®),

c) stolové vino,

d) stolové vino so zemepisnym oznaéenim (,,0blastné vino®),

e) akostné vino,

f) akostné vino z ohranicenej vinohradnickej plochy,

g) akostné vino s privlastkom,

h) tokajskeé vino,

i) upravované vino,

J) odalkoholizované vino a nizkoalkoholicke vino,

k) vino na priemyselné spracovanie.

16



Vinohradnicka vyroba je velmi uzko spéta s hospodarskym a kultdrnym rozvojom

Pudstva. Borekovéa (2006) konstatuje, Ze vino bolo jedinou uslachtilou formou alkoholu

predhistorickych ¢ias. Neriedené vino malo velku hodnotu a preto si ho mohli dovolit’ len

bohati T'udia. Vino z hrozna sa objavuje vo svojej podobe pomerne neskoro — v starSich

biblickych ¢asoch. Gréci vino pravdepodobne prebrali od Minojskej civilizdcie na Kréte

a od Grékov ho potom prebrali Rimania.

Vinohradnicka vyroba pozostava z:

Pestovanie mustovych odréd — vyroba bielych vin, najrozSirenejSie sU u nas
Veltinske zelené, Rizling rynsky, Rizling vlassky, Feteasca regala a d’alsie.
Z Cervenych odréd je to Frankovka modra, Cabernet Sauvignon
a Svatovavrinecké.

Pestovanie stolovych odrdd — najpocetnejSie su odrody Diamant Chrupka
Cervena, Pandnia Kincse a Opal.

Pestovanie vini¢nych sadenic — biologického materialu.

Vyznam pestovania vinica:

produkcia kvalitného ovocia,

produkcia suroviny pre vyrobu hroznového vina,

produkcia suroviny pre vyrobu nealkoholickych napojov,
produkcia suroviny pre vyrobu vinnych destilatov,

produkcia suroviny pre vyrobu Specialnych vyrobkov a pochutin,

produkcia krmiva — odpad z vyroby mustu — vylisky.

K uvedenym prednostiam eSte patri:

efektivne vyuZzitie aj takych pozemkov, ktoré inym plodindm nevyhovuja,
pozitivny vplyv na zahrani¢no-obchodnd bilanciu s pol'nohospodarskymi
a potravinarskymi vyrobkami,
poskytovanie pracovnych prilezitosti, prispevok na tvorbe krajiny,
podiela sa na tvorbe krajinnej architektiry,
podmiefiuje rozvoj agroturistiky,
zlepSuje Zivotné prostredie.
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1.5 Ekonomika vinohradnictva

Slovenské vinohradnictvo tvori stcast” Europskeho vinohradnictva, preto je potrebné
sledovat’ jeho vyvoj aorienticiu, aby bolo mozné vcas a efektivne vplyvat na
podnikatel'ské zamery slovenskych vinohradnikov a vinarov. Uvadzaju to Hronsky, Jung
(1997).

Hlavnou ulohou odvetvia pre najblizSie roky v sulade s ulohami vinohradnictva
v ostatnych ecurdpskych krajinach je =zaistit pre SR sebesta¢nost v hroznovom vine,

Vv napojoch na baze hrozna a ¢iasto¢ne az uplne v spotrebe stolového hrozna.

Dolezitou poziadavkou na racionalne riadenie podnikov je mat prehlad
0 hodnotovych vzt'ahoch v podniku ako celku vo vzt'ahu k ekonomickému prostrediu, ale
rovnako ivo vnatri podniku pri jednotlivych komoditach v sustave vnutropodnikového
riadenia, medzi niz§imi organizanymi utvarmi. Takéto udaje poskytuji podklady pre
analyzu a planovanie, hodnotenie efektivnosti vyrobkov, vykonov a sluzieb jednotlivych
organiza¢nych celkov a mézu byt zakladom pre hmotnu zainteresovanost’. Je mozné nimi
vyjadrit’ naklady na vykon, vyrobok, sluzby, podnik a pod. umozni tak porovnéavat’ néklady
a vynosy, rentabilitu a ziskovost’ celkovi i jednotlivych ¢innosti. Vyuzitim vykazu ziskov
astrat ibilancii vsavahe je mozné hodnotit’ celkovu turoven finanénych vysledkov

podnikov.

Vzt'ah objemu produkcie a nakladov je jednym z najdélezitejSich ekonomickych

vztahov pri hodnoteni efektivnosti prace a celkovych vkladov do vyroby.

Uspesné podniky s vinohradnickym a vinarskym zameranim popri starostlivosti
o produkciu sUstavne meraju avyhodnocuji svoju hospodarsku situaciu, c¢innost’

a finan¢né vysledky v minulom, pritomnom a buducom ¢ase.

V oblasti trhovych poriadkov je naviazané na najvacsi problém v ekonomike vyroby
hrozna, ato je nesulad medzi ponukou adopytom vyrobkov v odvetvi anesulad
ekonomickej vertikaly. Predajna cena hrozna nie je viazana na vyrobnu cenu hrozna a na
cenu konkuren¢nu so zahrani¢im. Tam, kde sa prejavuju vykyvy vo vyrobe a dopyte,
vykyvy Vv cenach, kde nejestvuje uréitd podnikatel'ska zaruka na minimalnu uhradu
vlozenych prostriedkov, tam je tazké zavadzat programy na ozivenie novych vysadieb,

lebo jestvujuce ekonomické podmienky nevytvaraju zaruky na dihSie obdobie.
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1.5.1 Marketing vin

Marketing zohrava vo vinohradnictve a vinarstve dolezitd Glohu, z dévodu rastucej
konkurencie na trhu. V tomto prostredi sa presadi hlavne ten vyrobca, ktorého ponuka
bude cielena vsmere potrieb apoziadaviek konceného spotrebitela. Tvrdia tak
Mikulasova, Simo (2009).

PavlouSek (2007) uvédza, ze biele vina st jedineéné predovsetkym svojim
aromatickym charakterom. Tento aromaticky charakter sa ziskava pomocou optimalnych
agrotechnickych zasahov vo viniciach a pomocou technologie vyroby vhodnej pre dand

kvalitu hrozna.

Je treba si uvedomit’, ze privlastkové vino nemusi byt za kazda cenu povazované za
kvalitné. Z pohl'adu marketingu mozno kvalitu chapat’ ako zaujem spotrebitela o urcité
vino. Tento zdujem nam potom ukazuje, ¢i je takéto vino marketingovo uspesné alebo je

treba od tohto typu vina odsttpit’ a zamerat’ sa na vyrobu in¢ho typu vina.

Marketing bielych vin nestoji iba na privlastkovych vinach, ked’ze i vina akostné,
moderného §tylu, mozu byt vel'mi pozitivne prijimané spotrebitel'mi. Spotrebitel’ si vel'mi
Casto vybera na zaklade chut'ovych vlastnosti, a nie na zaklade akostného stupna.

Produkcia kvalitnych Cervenych vin vyzaduje optimalny manazment kvality vo
vinohradnictve a aplikacii vSetkych novych poznatkov o vyrobe ¢ervenych vin do vyrobnej

praxe.

Z pohl'adu vyroby vhodného typu vina je zasadnd kvalita hrozna. V mnohych

viniciach dosahuje kvalita modrého hrozna vysoku kvalitu.

1.5.2 Vino a jeho zaradenie v trhovom mechanizme

Vagner (1995) konStatuje, Ze zmeny stavu a vlastnosti vina v poslednom storoci
urychlil prudky rozvoj prirodnych vied. Odhalili sa nové zakonitosti, ktoré umoznili, aby
vino bolo trvanlivejSie, CistejSie a krajSie. Vino predstavuje svoju novud, doposial
nepoznanu podobu. Novému mysleniu a konaniu vedcov aj vyrobcov sa prisposobil aj
spotrebitel’, ktory postupne prijima a reSpektuje vysledky inovovanych vinarskych trendov.

Uvedomuje si, Ze vSetok tento pohyb prispieva nielen vinu, ale i jemu samotnému.
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Trendy moderného technologického spracovania hrozna nenachadzaju vSade vo svete

rovnaki odozvu. Treba mat’ k dispozicii totiz niclen peniaze, ale aj vol'u prispdsobit’ sa

a poucit’ sa.

Pre zabezpedenie konkurencieschopnosti vo vinohradnickom a vindrskom sektore

bude podl'a MatoSkovej (2009) potrebne:

zamerat' sa na skvalitnenie evidencie vinic audrzat vyrobné kapacity
vedené vo vinohradnickom registri, ¢o vlastne znamena zhodnotenie
vinohradnickeho potencidlu, od ktorého sa odvija cely kontrolny aj dotacny
systém,

zvysit stupen inovacie a modernizacie,

zvysit déchodkovost’ vinarskeho odvetvia — zosUladenim nakupného
a odbytového trhu,

zlep$it' systém nezavislého hodnotenia vin — na Slovensku existuje len
Statna komisia, ktord hodnoti kvalitu vina pred uvolnenim do obchodne;j
siete. Sklada sa v3ak z vyrobcov vina,

zlepsit’ vyuzitie ¢erveného vina na investovanie — ptsta sa prili§ skoro do
obchodnej siete. PretoZze ide o komplikované chemické médium, potrebuje
niekol’ko rokov na to, aby vyzrelo,

zabezpegit’ moznost a schopnost’ &erpat’ zdroje z EU, ako aj transparentnost’
ziskavania financii — zlepsit' pozicie slovenskych vinohradnikov a vinarov
voci okolitym krajinam,

znizit' roztrieStenost’ regionalnych subjektov — spolupraca s ostatnymi
mestami a obcami v regione nie je dostato¢na,

zamerat’ sa na zvySovanie kvality produktu pre zatriedovanie do
kvalitativne vyssich kategorii,

zabezpeCit' osvetu V oblasti konzumacie vin - zlepsit informovanost

potencionalnych konzumentov pre porozumenie kvality.

1.5.3 Uvadzanie vinarskych produktov na trh

Ak sa vino vyrobi v tom istom kalendarnom roku, v ktorom sa uskuto¢nil zber hrozna

na jeho vyrobu, je zakdzané takéto vino uvadzat' na trh vo flaSiach pred prvym
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novembrovym pondelkom daného kalendarneho roka. Tvrdia tak Mikulasova, Simo
(2009).

Dalej je zakdzané uvadzat na trh vinirske produkty, ak st v nich prekroené
najvysSie pristupné limity obsahu cudzorodych latok, st zdraviu Skodlivé, falSované alebo
chybné, neboli dodrzané kvalitativne poziadavky na ich vyrobu, dodato¢ne stratili alebo sa
zmenili vlastnosti, na zaklade ktorych bol vydany certifikat, nebol vystaveny sprievodny

doklad podl'a osobitného predpisu

Vinarske produkty, ktoré podliehaju certifikdcii mozno uvadzat’ na trh, iba ak ziskali
certifikat. Certifikacii podlieha vino s chranenym ozna¢enim povodu vratane Tokajského

vina a vino s chranenym zemepisnym oznaéenim.

Vino s chranenym oznaéenim povodu, ktoré je oznacené tradicnym vyrazom a Ktore
je balené¢ do flia§, mozno uvadzat’ na trh, iba ak je oznafené pridelenym Statnym

kontrolnym cislom.

Vinarske produkty v spotrebitel'skom baleni musia byt’ na nadobe oznacené ¢itatel'ne,

nezmazatelne a v Statnom jazyku.

Vinarske produkty sa musia skladovat’ a prepravovat’ tak, aby bolo zabezpecené

zachovanie ich kvality a zdravotnej neSkodnosti.

Simo (2006) hovori, Ze znatné problémy majii vyrobcovia hrozna s odbytom
produkcie. Nizke ceny hrozna vyrobcov su pri¢inou zaostavania tohto odvetvia. Vysoké
néklady spojené s vyrobou hrozna, pretoze zakladné pracovné operacie treba vykonat’, ¢i

uroda bude 8 ton alebo len 4 tony produkcie, vyznamne zat'azia dosiahnutu trodu.

Vstupom SR do EU, sa najmé od roku 2005 vyrazne zvysila ponuka zahrani¢ného
vina. Vyspelé vinarske krajiny EU, Franclzsko, Nemecko, Taliansko, Spanielsko,
Portugalsko, ale i d’alsie, produkuju rozhodujuci podiel vyroby hrozna a nadvazne vina.
Dovezené vino z krajin EU, ale aj Juznej Ameriky, Australie, Juhoafrickej republiky,
Argentiny ¢i Chile, vytvaraju velmi silné konkurenc¢né prostredie, najmi v cenovej
politike. Segmenty trhu hrozna sa ¢lenia na hrozno stolové a mustové a nadvazne biele

a ¢ervené vina.
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2 Ciel’ prace

Vinohradnictvo je pol'nohospodarske odvetvie zaoberajuce sa produkciou a
skimanim vini¢a hroznorodého. Na Uzemi Slovenska je produkcia vina prisne
kontrolovana zakonom. Uzemie na ktorom je povolené pestovanie vini¢a a vyroba vina je

definované ako Slovensky vinohradnicky region, ktory sa ¢leni na vinohradnicke oblasti,
vinohradnicke rajony, vinohradnicke obce a vinohradnicke hony.

Produkcia a konzum vina neustdle narastd. SpOsobuje to pestovanie a produkcia
kvalitnejSieho hrozna avina, ako aj vyroba r6znych druhov atypov vina, z ktorych si
spotrebitel moze vyberat. Slovensko mozno zaradit' medzi rozvinuté vinohradnicke

Krajiny.

Cielom predkladanej bakalarskej prace je poukazat na regiondlne zvlastnosti
vinohradnictva a vinarstva na Slovensku.
Ciastkovymi cielmi bakalarskej prace s:

e poukazat’ na regionalne aspekty vinohradnictva a vinarstva na Slovensku,
charakterizovat’ vinohradnictvo avindrstvo na Slovensku a slovenskeé
vinohradnicke oblasti

e poskytnutie  zakladnych informacii o podniku v Malokarpatskej
vinohradnickej oblasti. Objektom skumania bola obchodna spolo¢nost’
Karpatska perla

e zhodnotenie vybranych ekonomickych otadzok vinarskeho priemyslu, Udaje
o plochach vinohradov, priemernych Grodach, spotrebe hrozna a vina,
vyuZziti vyrobnych kapacit

e vyhodnotit’ prieskum trhu o spotrebe vina medzi spotrebitel'mi

V teoretickej Casti bakalarskej prace je venovana pozornost’ najma na tieto okruhy:
e vinohradnictvo a vinarstvo na Slovensku
e histdria vinohradnictva a vinarstva na Slovensku
e rajonizécia vinica
e vyrobavina

e ekonomika vinohradnictva
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3. Metodika prace a metody skumania

Na rieSenie stanoveného ciel'a bakalarskej prace sme pouzili nasledovny metodicky
postup, ktory mozno rozdelit’ na nasledovné etapy:

1. vol'ba témy bakalarskej prace

2. Stadium odbornej avedeckej literatury domacich i zahrani¢nych autorov

a spracovanie prehl'adu literatary
stanovenie ciel'a a metodiky prace
ziskanie podkladovych Gdajov pre vypracovanie bakalarskej prace

vyber a triedenie podkladovych Gdajov

o o &~ w

vypracovanie a technické vyhotovenie bakalarskej prace

Objektom vyskumu bola spolo¢nost’ Karpatska perla.

Zakladnou metddou vyskumu boli:
e objektivna metoda a jej postupy
e analyza a syntéza
e indukcia a dedukcia
e metdda komparéacie

e dotaznikova metdda

Pri ziskavani podkladovych udajov sa vyuZili:

- zdroje informacii z dostupnych informaénych zdrojov ziskanych prostrednictvom
odbornych publikacii, literatiry zaoberajucou sa situaciou na agrarnom trhu,
Internetu, udajov Statistického Udaju, MPSR, informacii o spolo¢nosti Karpatska
perla a d’alsich

- vysledky prieskumu trhu o spotrebe vina prostrednictvom dotaznika
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4. Vysledky prace

4. 1 Regionalne aspekty slovenského vinohradnictva a vinarstva

Vinohradnictvo je povazované za najstarsi Specializovany odbor pol'nohospodarstva.
Zameriava sa na pestovanie vini¢a hroznorodého a spracovanie hrozna. Z plosného
hl'adiska je vinohradnictvo v polnohospodarskom rezorte Slovenska iba okrajovym

odvetvim. Podiel rodiacich vinic je len 1,9 % z ornej pody.

Je situované  vtradicnych  pestovatel'skych  oblastiach ~ (Malokarpatska,
Juznoslovenska, Nitrianska, Stredoslovenska, Vychodoslovenska a Tokajska), ktoré sa

nachadzaju v najlepSich podmienkach najteplejSich regidnov.

Podmienky pestovania vini¢a avyroby vina na Slovensku upravuje zdkon C¢.
313/2009 Z.z. o vinohradnictve a vinarstve, ktory:

- vykonava registraciu vinohradov a registrovanym vinohradom pridel'uje registraéné
¢islo,

- vedie vinohradnicky register,

- rozhoduje o poskytovani prav na opdatovnu vysadbu, prdv na novl vysadbu,
spravuje rezervu a rozhoduje o nepovolenej vysadbe,

- osvedCuje hrozno na ucely vyroby vina, ktorému sa ma pridelit’ Statne kontrolné
¢islo

- vykonava certifikdciu vinarskych produktov pred ich uvadzanim na trh, vydava
certifikdt a oznamuje dovod neudelenia certifikatu, pridel'uje a odnima Statne
kontrolné Cislo,

- vedie evidenciu hlaseni o zbere hrozna, vyrobe a zasobach vina a ich pouZziti

- uklada pokuty a sankéné opatrenia

4.1.1 Slovenské vinohradnicke oblasti

Slovenské vinohradnicke oblasti sa nachadzaju na severnej hranici pestovania vinica
hroznorodého alebo tesne pod iiou. Ich prirodné podmienky nedovol'uju dosahovat’ vysku
urod dopestovanych na juznejSie poloZzenych vinohradnickych oblastiach, najmé ak su
vinice pestované na svahoch amenej Urodnych pddach. Hrozno dopestované v naSich

vinohradnickych oblastiach je vSak hodnotnou surovinou na vyrobu kvalitnych
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a vysokokvalitnych vin. Vini¢ hroznorodny treba pestovat’ iba na najkvalitnejSich
vinohradnickych honoch, kde mé jeho pestovanie dlhoro¢nt tradiciu a kde kvalita hrozna a
z neho vyrobeného mustu nevyZaduje V priemernych vinohradnickych ro¢nikoch
zvySovanie cukornatosti mustu pridavanim repného cukru alebo zahustovanim mustov
viac ako o 4,25° NM. NajkvalitnejSie odrody vini¢a hroznorodého treba vysadzat na

najkvalitnejSich vinohradnickych honoch.

Na Slovensku mame celkovo Sest’ vinohradnickych oblasti so Styridsiatimi rajonmi,
ktoré reprezentuju plochu vySe 20 000 ha rodiacich vinohradov. Takmer 80 % vinohradov
sa nachadza v regione zapadného Slovenska, 13 % v stredoslovenskom regione a necelych
7 % vo vychodnej Casti republiky.

Miesto pestovania vini¢a hroznorodého vplyva na kvalitu hrozna i vina. Vina zo
severnych oblasti su odrodovo vyraznejSie, maju vyssi obsah kyselin, vyraznejSi buketa
aromu. Pri pestovani prevladaju biele odrody. Juzné vinohradnicke oblasti produkujd vina
sladSie, s menSim obsahom kyselin, aromatickych a buketovych latok.

Tabulka 1

Plochy zaregistrovanych vinohradov

Vinohradnicka Plochy zaregistrovanych vinohradov (ha) | Index

oblast’ 2004 2005 2006 2007 07/04
Malokarpatska 5970 6 032 5906 5897 98,8
Juznoslovenska 6 167 6118 6413 5989 97,1
Nitrianska 4 029 4138 4233 4204 104,3

Strednoslovenska 2 368 2 596 2 596 2373 100,2

Vychodoslovenskad | 1 605 1720 1801 1839 | 1146

Tokajska 908 1453 1418 1484 | 1634

SR spolu 21 047 22 057 22 430 21786 | 103,5

Zdroj: UKSUP
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4.1.2 Charakteristika vinohradnickych oblasti
Malokarpatska vinohradnicka oblast’

Malokarpatskd vinohradnicka je najvicSia a najstarSia pestovatel'skd oblast’ na
Slovensku.  Je situovana na juhozapade Slovenska, vinohrady sa rozprestieraju
v ucelenych vinohradnickych tratiach na svahoch Malych Karpat od Bratislavy smerom
k Pezinku a d’alej k Hornym Oresanom. Oblast’ je tvorena dvanastimi vinohradnickymi

rajonmi so stodvadsiatimi katastrami vinohradnickych obci.

Podmienky pre pestovanie vini¢a na plné, harmonické, avSak jemné vino, su tu vel'mi
priaznive. Hrozno rodiace sa na strmych svahoch je r6znorodé. Pre kvalitu vina su
najpriaznivejSie juzné, juhozapadne, zapadné a juhovychodné svahy.

Charakter pdd na slne¢nych strafiach Karpat vytvara dobré predpoklady na zrod vina
s plnou chut'ou a decentnou vonou. V juhovychodnej Casti pohoria Malych Karpat st pody
tazké, hlinité a v severozapadnej Casti su to pody lahké, piesocnaté, az kamenisté. Vo
vegetacnom obdobi st priemerné ro¢né zrazky 400 mm a teplota vzduchu je 16,3 °C.

Kvalita vin z malokarpatskej oblasti zodpoveda dlhoro¢nej tradicii vinarskeho
regionu a vynikajucej povesti. Vina, ktoré pochadzaju z tejto oblasti, ziskavaju najvyssie
ocenenia v sttaziach. Je tu pomerne vela vyrobcov, ktori si svojimi produktmi ziskali

dobré meno na trhu.

Malokarpatski vinari sa sustred’uju na pestovanie bielych odrdd, tak ako vécSina
slovenskych vinarov. Pestuju sa tu biele mustové odrody Rizling vlassky, Rizling rynsky,
Veltlinske zelené, Burgundské biele, z modrych odrod je to najma Frankovka modra
a Svitovavrinecké. Sortiment pestovanych odrdd vini¢a dopihaji aj Miiller-Thurgau,

Silvanske zelené, Diev¢ie hrozno, Chardonnay a Portugalske modré.

JuzZnoslovenska vinohradnicka oblast’

Okrajova oblast’” Podunajskej niziny je naSou najteplejSou vinohradnickou oblast'ou,
su tu jednoznacnej najlepSie podmienky na pestovanie hrozna, ktoré je vhodné na vyrobu
vysokokvalitnych aj prirodne sladkych vin s vysokym obsahom extraktu, ktoré st vhodné
na archivéciu a pestovanie stolovych odrod vynikajlcej trhovej hodnoty.

JuZznoslovenska vinohradnicka oblast’ sa rozprestiera v najjuznejsej Casti Slovenska,
severne od Dunaja. Oblast’ sa roz€lefiuje na osem vinohradnickych rajonov a stoStrnast’
vinohradnickych obci.
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Charakter pod ovplyviiuju jednotlivé polohy vinohradov. Vini€ sa najcastejsie pestuje
na l'ahkych pieso¢natych az stredne tazkych podach. Uhrn zrazok nepresahuje v priebehu

vegetacie 325 mm a priemerné teploty dosahuju 16,9 °C.

V tejto oblasti v sucasnosti nesidli Zziadny vyznamnejsi slovensky vyrobca vin, na
druhej strane, vSetci vyznamni vinari, ktori maja zaujme o vyrobu vysokokvalitnych vin,

nakupujd hrozno préave tu.

Cela oblast je vhodnd na produkciu kvalitnych vin s privlastkom®.
K najvyznamnejSim odrodam patria Chardonnay, Burgundské biele, Rizling rynsky,
Rizling vlasky, Tramin &erveny, Devin ¢ervené vina typu Cabernet Savignon. Castymi st

neskoré zbery, bobul'ové a hrozienkové vybery s nadmernou cukornatost’ou.

Nitrianska vinohradnicka oblast’

Nitrianska vinohradnicka oblast’” sa nachadza na severe Nitrianskeho a malej Casti
Trnavského kraja, za¢ina pri povodi Vahu, pokracuje juznou stranou cez Zlat¢ Moravce az
k Radosinej. Vinohrady siahaju od Tribecského pohoria az po svahy Povazského Inovca.
Oblast’ sa deli na devdt vinohradnickych rajonov a stopédtdesiatosem vinohradnickych
obci. Pestovanie vinic¢a v Nitre siaha hlboko do minulosti.

Juzna cast’ ma vel'mi teplé podnebie, severnd Cast’ je menej tepld. PoCas vegetacie
predstavuje thrn zrazok 333 mm.

Medzi najlepSie biele muStové odrody pestované v tejto oblasti patria Burgundské
biele, Burgundskeé sivé, Chardonnay, Sauvignon, Feteasca regala, z modrych odréd su to
Cabernet Sauvignon a Frankovka modra. Sortiment dopiiaju Tramin ¢erveny, Veltlinske

zelené, Miller-Thurgau a Svétovavrinecké

Strednoslovenska vinohradnicka oblast’

Stredoslovenska vinohradnicka oblast ma za sebou zna¢nt tradiciu v pestovani
vini¢a, prvé zmienky o oblasti pochadzaju z roku 1135. Rozprestiera sa na juznych
svahoch Krupinskej pahorkatiny a mierne vyvysenych polohach Ipelskej niziny, od Hontu
az po Gemer. Oblast sa deli na sedem vinohradnickych rajonov a stosedem

vinohradnickych obci.
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Severna cast’ oblasti je drsnejSia, mierne vlhka s chladnejSim podnebim. Juzna Cast’ je
tepla s miernym suchym podnebim. Uhrnné zrazky podas vegetacie dosahuju priemerne

362 mm a teplota vzduchu dosahuje priemer 16,2 °C.

Zé&kladné pestované biele odrody si Muller-Thurgau, Burgundské biele, Rizling
vlassky, Rizling rynsky, Chardonnay, Veltlinske zelené, menej je to Tramin Cerveny
a Diev¢ie hrozno. Z modrych odréd Frankovka modra a Svatovavrinecké sa vyrabaju

¢ervené vina.

Vychodoslovenska vinohradnicka oblast’

Vychodoslovenska vinohradnicka oblast’ je geologicky réznorodéd. Rozprestiera sa na
miernych svahoch pohoria Vihorlat a zvinenom okraji Vychodoslovenskej niziny, od
Moldavy nad Bodvou cez Tibavu, Vinné, Kral'ovsky Chlmec az po Stredu nad Bodrogom.
Cleni sa na $tyri vinohradnicke rajény a osemdesiatosem vinohradnickych obci. Vagsina
vinohradov vo vychodoslovenskej oblasti bola zalozena az pocas socializmu.

V oblasti Vihorlatu prevladaju tazké, ilovito-hlinené pddy. Vinohrady leZiace
v krasove] véapencovej oblasti sa vyznaCuji rendezitovymi skeletovymi pddami so
zvinenym svahovitym reliéfom. V Strede nad Bodrogom sa nachadzaja 'ahké pieso¢naté
pody. V priebehu vegetacie dosahuju zrazky priemerne 373 mm a priemerné teploty
dosiahnu 16,6 °C.

Tieto lokality sU vynikajuce na vyrobu decentne jemnych vin z odrdéd ako su
Burgundské biele, Chardonnay a Burgundské modré. RozSirené je tu pestovanie bielych
mustovych odrdd Miuller-Thurgau, Rizling vlassky, Burgundské biele, Chardonnay.
Z modrych odréd sa pestuje Frankovka modra a Burgundské modré. Okrem nich sa tu
pestuju odrody Sauvignon, Veltlinske zelené, Tramin cerveny, Cabernet Sauvignon

a Svatovavrinecké.

Tokajska vinohradnicka oblast’

Slovenska tokajska vinohradnicka oblast’ je najmenSia, ale najhodnotnejSiou
vinohradnickou oblastou. Tato exkluzivna oblast ma rozlohu 900 ha, z ktorych je
V stucasnosti obhospodarovanych vySe 550 ha. Tokajska oblast ma Specifick¢é odrodové
zlozenie vysadieb vinia a osobitnd technoldgiu vyroby vina. Nachadza sa na juznych

astrmych svahoch v juhovychodnej Casti Zemplinskych vrchov. Vdaka vynimo¢nym
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prirodnym podmienkam sa tu vyrabaju jedine¢né vina, ktoré nemaju na svete konkurenciu.
Tokajské vino sa neda vyrobit' nikde inde na svete a patri k slovenskym najvzéacnejsim.
MozZno ich vyrdbat’ iba na zaklade ochrannej znamky. Vlastnikmi tohto dokumentu st
V sucasnosti na Slovensku len tri firmy. Tokajska oblast’ je prisne uréend zdkonom, je to

sedem katastrov obci.

Tokajské vina charakterizuje tvorba ,,chlebovej* prichute, ktora vznika za pritomnosti
kyslika v priebehu zrenia hrozna ivina. Vyroba tokajskych vin je prisne sledovana.
K zékladnym predpokladom vyroby tychto vin patri dobre ukryta podzemna pivnica.

V oblasti je povolené pestovat’ tokajské odrody Furmint, Lipovinu a Muskét Zlty.
Pocas priaznivych rokov vytvaraju tieto odrody na svojich plodoch hrozienka. Vytvorené
semienka maju vysoky obsah cukru itypickych aromatickych latok aich mnoZstvo

usmernuje technoldgiu spracovania vyroby.

4.2 Vinarsky podnik v Malokarpatskej vinohradnickej oblasti

4.2.1 Charakteristika podniku

Karpatskd perla, s.r.o. je rodinnd vinarsko-vinohradnicka spolo¢nost’ sidliaca
v malokarpatskej obci, v obci Senkvice. Obec je stiastou Modranského vinohradnickeho
rajonu. Obchodna spolo¢nost’ bola zalozena spolo¢enskou zmluvou zo dna 27. 1. 1999

v sulade s ust. 8 105 - 153 zék. ¢. 513/91 Zb. v zneni zék. ¢. 11/1998 Zb.

Spolo¢nost’ rozvija staré tradicie po svojich predkoch, cti si hodnoty kraja a pri
svojich vinach sa snazi, aby kazdy dusok odzrkadloval Malokarpatsky region. Filozofia

Karpatskej perly sa zaklada na produkcii akostnych odrodovych vin s privlastkom.

Spolo¢nost’ v sucasnosti obhospodaruje 44 hektarov rodiacich vinic. Véa¢sinu z nich
tvori vynimoé¢ny vinohrad Suchy vrch pri Senkviciach. Tato ucelena vinica s rozlohou 28
hektarov sa nachadza vo vzdialenosti 6 km od obce Senkvice. Pestovanie hrozna v tejto
lokalite je dolozené od 19. storo¢ia. Najma pri Senkviciach nejde o typicky podhorské
vinohrady, leZia vSak v podobnej nadmorskej vySke a orientacii ako chyrne pezinské ¢i
modranské. Produkty z cca dalSich 40 hektdrov nakupuje od inych pestovatelov. Tento
nakup vychadza z dlhodobych zmlav a kontaktov, ktoré garantuju rovnakua troven kvality

suroviny.

Spolo¢nost’ presla v poslednych rokoch vyznamnou rekonstrukciou skladovacich,
predajnych adegustaénych priestorov. Moze sa popysit aj vySe dvadsatmetrovou
29



rozhladiiou. V pivniénych a prezenénych priestoroch je pre zaujemcov k dispozicii cely
sortiment firemnych vyrobkov a v barikovej pivnici prijemné prostredie na ochutnavku
vin.

Sortiment tradi¢nych bielych a modrych odréd vini€a postupne obohatila nova
vysadba zostavena z pestovatel'sky a technologicky perspektivnych odréd, ktoré su vhodné
pre klimatické a pédne podmienky v Malokarpatskej vinohradnickej oblasti. Medzi tieto
odrody patria oblibené a Vv gastronomii Ziadané Rulandské Sedé, Rulandské modré,

Cabernet Sauvignon a Alibernet.

Velkti pozornost venuje spolocnost vysadbe a pestovaniu novoslachtencov
slovenskej a ¢eskoslovenskej proveniencie. Su to vina z odrdéd Devin, Pélava, Muskéat
moravsky, Aurelius, André. Od svojho uvedenia na trh sa teSia zaujmu konzumentov,

laickych i odbornych.

Spolo¢nost’ si ziskala popredné miesto medzi slovenskymi vindrmi a mnozstvo
oceneni na domacich a zahrani¢nych sut'aziach vina. K oceneniam patria zlaté medaile -
Pariz, Valtice, Portugalsko, Vinne trhy Pezinok, VITIS AUREA Modra, Senkvice,
Limbach, Zelene¢, Raca, Svity Jur. Neustdle rastie popularita spolo¢nosti medzi
zakaznikmi, ale aj medzi someliermi.

Karpatska perla vyuziva najmodernejSie technologické postupy ako su reduktivna
a barikova technologia, regulacia teploty kvasenia ¢i kryomaceracia. O kvalite vina sa
rozhoduje uz na zaciatku jeho cesty vo vinici. Toto zakladné pravidlo pre tspesnu vyrobu

vina si vo vinarstve ctia dodnes.

4.2.2 Predmet ¢innosti podniku

Karpatska perla je producent kvalitného vina, ponuka stolové, sytené, zmesové aj odrodové

vina.

Podl'a Obchodného registra su predmetom ¢innosti spolo¢nosti:

1. vyroba vina a vinarskych vyrobkov,

2. kapa tovaru za ucelom jeho predaja kone¢nému spotrebitel'ovi (maloobchod) v rozsahu
vol'nej Zivnosti,

3. kapa tovaru za ucelom jeho predaja inym prevadzkovatel'om Zivnosti (velkoobchod) v

rozsahu vol'nej Zivnosti,
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4. sprostredkovatel'ska ¢innost’ v oblasti obchodu a sluzieb,

5. prengjom hnutel'nych a nehnutel'nych veci,

6. poskytovanie poradenskych sluzieb v oblasti elektrozariadeni,

7. poskytovanie sluzieb mechanizmami,

8. montaz elektrickych zariadeni do 1 kV,

9. cestna nédkladnéa doprava,

10. pol'nohospodarska vyroba, vratane nespracovanych pol'nohospodarskych produktov,

11. organizovanie kultdrnych podujati stvisiacich s agroturistikou,

12. sprostredkovanie sluZieb v oblasti kultury,

13. organizovanie kolektivno - spolocenskych a pedagogicko - vzdelavacich podujati

vratane podujati suvisiacich s agroturistikou,

14. predaj tepelne rychlo upravovanych masovych vyrobkov, bezmasitych jedal a napojov

na priamu konzuméciu,

15. predaj na priamu konzumaciu nealkoholickych a priemyselne vyrabanych mlie¢nych

napojov, koktailov, vina a destilatov vratane degustécie a ochutnavky vin,

4.2.3 Sortiment vina

Karpatska perla produkuje akostni kategériu vin. Na trh vstupuje s obchodnymi

znatkami JAGNET, VARIETO a DILEMURE. V3etky tieto vino navzajom spaja nova

etiketa s logom a jasnou charakteristikou.

JAGNET - kolekcia 6 druhov vin s ovocnou chut'ou a prirodzenym charakterom
tradicnych odrod, atraktivne spektrum farieb, vyvazend harmonia Cistych
odrodovych voni. Oznalenie Jagnet pochadza znazvu vinohradnickeho honu
v Senkviciach. Podla historie obce tu chorvatski kolonisti 3enkvickych
vinohradnikov pestovali vini€.

VARIETO - wvyber plnych avyraznych vin z najkvalitnejSiecho hrozna
s dlhoro¢nym zrecim potencidlom. Vina ztejto kolekcie si vyrobené v kvalite
kabinet, neskory zber avyber z hrozna. Nazov Varieto pochadza z latinskeho
pomenovania odrody vini¢a. Zaroven je symbolom rozmanitosti v zastupeni odrod

vini¢a hroznorodého na Slovensku.
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= DILEMURE - st poklady vytvorené prirodou a majstrami vinarmi v limitovanych
mnozstvach. N&zov vznikol spojenim nazvov dvoch vinohradnickych honov v obci
Senkvice. Vina sa pripravuji z hrozna s najvyssim privlastkom vo vynimoéne

dobrych ro¢nikoch.

4.2.4 Odbyt vina

Karpatska perla az 80 % spracovavaného hrozna nakupuje. Medzi jej najvacsich
dodavatel'ov patria Senkvické druZstvo a pestovatelia z juzného Slovenska — Rivel MuZla,

druzstva v Dulovciach a Pribete.

V stcasnosti spolo¢nost’ patri medzi top producentov vina na Slovensku. Vina z
produkcie Karpatskej perly su urCené pre gastro prevadzky s dennou i zazitkovou
vinotékou a pre koncovych zakaznikov. Somelieri ich pouZivaja v reStauraciach, pri
organizacii banketovej, ¢i cateringovj vinotéky.

Predaj vina do gastronomickych zariadeni a vinoték si spolo¢nost’ realizuje napriamo,
ale aj v spolupréci s distribuénymi partnermi. V maloobchode sa predaj vin Karpatskej
perly neuskutocniuje. Vina z Karpatskej perly su urcené pre zakaznikov, ktori si ich kvalitu
vedia vychutnat. Ponuka tychto vin si Ziada vhodné podmienky prispésobené na spravne
uskladnenie, prezentaciu ako aj kvalifikovani obsluhu s ochotou poradit’ pri vybere.
Predajnymi miestami si mnohé vinotéky v Bratislave, Pezinku, Trnave, Dunajskej Strede,

Trencine a KoSiciach.

Vina Karpatskej perly mozno objednat’ a zakupit' aj priamo v sidle spolocnosti,
prostrednictvom internetového obchodu alebo u regionalnych predajcov vina na zapade,

strede a vychode Slovenska.

Medzi odberatel'mi zo zahrani¢ia spolo¢nost’ udrziava aktivne obchodné kontakty

v Ceskej republike, Svajéiarsku, Belgicku a Pol'sku.

4.2.5 Swot analyza

Nastrojom hodnotenie silnych a slabych stranok, prilezitosti a ohrozeni v spolo¢nosti

Karpatska perla sa stala SWOT analyza.
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Tabul’ka 2

Swot analyza

Silné stranky

Slabé stranky

Strategicky vyhodna poloha
Lokalizacia vinohradov pri obci
Vhodné prirodné podmienky pre
pestovanie vini¢a hroznorodého
Vzt'ah k vinohradnictvu
Dlhodoba tradicia pestovania vini¢a
Vysoka kvalita vin

Vhodny pomer ceny a kvality
Ocenenia vyrobkov

Vysoky stupent modernizacie
Lacné pracovna sila - brigadnici

Vysoko rozvinuta odberatel'ska siet’

Slaby navigaény systém

Stav pristupovych komunikéacii a
chodnikov

Nizky stupen produkcie z vlastnych
vinohradov

Nerozvinuté agrosluzby

Chybajuce l'udské zdroje

Dostupnost’ vin pre spotrebitel'ov

Prilezitosti

Ohrozenia

Rozvijanie starych tradicii
Etablovanie v ndro¢nom prostredi
ZlepSené podnikatel'ské prostredie na
Slovensku

Propagacia

Ochota spotrebitel'ov zaplatit’ viac za
kvalitu

VyuZzitie potencialu pre rozvoj

agroturistiky

Ziskavanie potrebnych finan¢nych
zdrojov

Obmedzené zdroje

Riziko spojené s pocasim

Zmena legislativy

Cenova politika dodévatel'ov
Oneskorené platby

Strata odberatel’'ov

Postavenie konkurencie
Preferované lacnejSie produkty

u spotrebitel'ov

Zdroj: vlastné spracovanie
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4.3 Sucasny stav vinohradnictva na Slovensku

Tabul’ka 3

Zikladné ekonomické ukazovatele, nakladovost’ vynosov a rentabilita vynosov za

vinarsky priemysel v mil. Sk

Ukazovatel'/rok 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | Index 08/05
Vysledok hospodarenia 152 | 172 | 234 | 235 154,6
Vynosy 2505|2743 | 2887 | 3198 127,7
Néaklady 3140 | 2571 | 2653 | 2963 94,4
Nékladovost vynosovv Sk | 939 | 93,7| 919 | 92,7 98,7
Rentabilita vynosov v % 6,06 | 6,26 | 8,11 | 7,35 121,3

Zdroj: MP SR (2007), MP SR (2008), MP SR (2009), vlastné spracovanie vysledkov

Vinarsky priemysel dosahoval ziskovy vysledok hospodarenia vo vsetkych rokoch
2005, 2006, 2007 a 2008. Vo vsetkych sledovanych obdobiach vynosy presiahli naklady.
Najvacsi narast zisku dosiahol vinarsky priemysel oproti predchadzajicemu obdobiu
v roku 2007, a to 0 62 mil. Sk (2 mil. Eur). Nasledne bol v roku 2008 narast zisku o0 1 mil.
Sk (33 tis. )Eur

V roku 2008 bolo treba vynalozit' na jednu korunu vynosov 92,7 Sk (3,07 Eur),
v roku 2007 to bolo 91,9 Sk (3,05 Eur). Nakladovost’ vynosov v roku 2008 oproti roku
2007 vzrastla.

Rentabilita vynosov v roku 2007 oproti roku 2006 sa zvysila z 6,26 na 8,11 %.

Tabul’ka 4

Vyvoj zberovych pléch vinohradov, hektarovych urod a produkcie mustového hrozna

2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | Index 08/04

Vinohrady rodiace v tis. ha | 11,7 | 13,1 | 11,8 | 115 | 9,7 82,9
Uroda v t/ha 48 | 41 | 45 | 43 | 54 1125
Produkcia v tis.t 55,9 | 53,6 | 51,7 | 48,8 | 51,2 91,6

Zdroj: MP SR (2007), MP SR (2008), MP SR (2009), vlastné spracovanie vysledkov
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Plochy rodiacich vinohradov sa v roku 2005 oproti roku 2004 zvysili o 1,4 tis. ha. Od
roku 2006 sa plochy vinohradov zniZzujud, v roku 2008 sa oproti roku 2007 znizili o 1,8 tis.
ha. Vyska celkovej hektarovej Grody apriemernd produkcia mustového hrozna sa

kazdoro¢ne meni.

Tabulka 5

Spotreba hroznového vina na obyvatel’a SR v litroch

rok 2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008*) | Index 08/00

spotreba | 10,8 | 11,3 | 11,7 | 10,8 | 10,3| 9,7 | 12,2| 11,5 11,6 107,4

Zdroj: MP SR (2007), MP SR (2008), MP SR (2009), vlastné spracovanie vysledkov
*) odhad

Spotreba hroznového vina je na Slovensku stabilna. Pohybuje sa okolo 10 — 12

litrov na obyvatel’a. Aj vinari hodnotia sucasny stav spotreby kladne.

Tabulka 6

Vyrobné kapacity vinarskeho priemyslu v hl

Vyrobneé kapacity/rok | 2006 2007 2008

Kapacita 658 994 | 768 799 | 866 115
Vyroba 294 316 | 334 640 | 421 156
% vyuzitia 44,66 43,52 48,63
Medziroéna zmena 19,0 -1,14 511

vyuZitia kapacit

Zdroj: MP SR (2007), MP SR (2008), MP SR (2009)

Kapacita a vyroba vinarskeho priemyslu sa od roku 2006 zvySuju. V roku 2008
narastla kapacita oproti roku 2007 0 97 316 hl a vyroba o 86 516 hl.
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4.4 VVyhodnotenie prieskumu trhu o spotrebe vina

Prieskumu sa zucastnilo 120 respondentov, z toho 64 muzov a 56 Zien.

Vek respondentov bol nasledovny: 30 % vo veku do 25 rokov, 38 % do 35 rokov, 22 % do
50 rokov, 17 % do 65 rokov a 3 % nad 65 %.

Vicsina respondentov bola so stredoskolskym vzdelanim s maturitou — 64 %. Zvysni
respondenti boli s vysokoskolskym vzdelanim — 18 %, so stredoSkolskym vzdelanim — 16

% a so zakladnym vzdelanim — 2 %.

63 % respondentov bolo zamestnanych, 23 % predstavovali Studenti, 9 %

nezamestnani a zvysnych 5 % déchodci.

30 % respondentov uviedlo svoj €isty prijem do 350 Eur, 52 % do 730 Eur, 10 %
respondentov ma cisty prijem do 1100 Eur, 7 % do 1400 Eur a 2 % respondentov nad 1400

Eur.

Konzumacia vina

Patrite medzi konzumentov vina?

0% O ano, vino pijem pravidelne
30%

M ano, ale piiemho len
prilezitostne

O nie, vino, vbec nepijem

Obrazok 2

Zdroj: vlastné spracovanie

VSetci z oslovenych respondentov uviedli, Ze sd konzumentmi vina. 70 %
respondentov sa vyjadrilo, Ze vino pije prilezitostne, 30 % uviedlo, Ze vino pije pravidelne.

Nikto z respondentov neodpovedal, Ze vino nekonzumuje.
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Nékup vina mesacne

Korlko litrov vina nakupujete mesaéne?

7%

25% ao1-3lire

| 4 - 6 litrov
O viac nez 6 litrov

68%

Obrazok 3

Zdroj: vlastné spracovanie

Opytani respondenti nakupuju prevazne 1 — 3 litre vina mesacne. Uviedlo tak 68 %
opytanych. 25 % respondentov nakupuje 4 — 6 litrov mesacne, viac nez 6 litrov nakupuje 7

% respondentov.

P6évod vina

Aké vina vacsinou kupujete?

20%

O slovenské vina
B zahrani¢né vina

80%

Obrazok 4

Zdroj: vlastné spracovanie

Az 80 % respondentov uprednostituje slovenské vina pred zahranicnymi. Zvysnych
20 % opytanych zvykne nakupovat’ vac¢Sinou zahranicné vina. Ako uviedli respondenti, st

to hlavne vina zo Spanielska, Portugalska, Talianska, Ceskej republiky a Rakuska.
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Uprednostiiované vina podl’a farby

Uprednostiiujete

13%

O biele vina
H ¢ervené vina

O ruzové vina

55%

Obrazok 5

Zdroj: vlastné spracovanie

Viac ako polovica respondentov uprednostiiuje ¢ervené vina. Odpovedalo tak 55 %

dopytovanych. Biele vina zvykne uprednostnit’ 32 % a ruzove 13 % respondentov.

Uprednostiiované vina podl’a obsahu cukru

Uprednostriujete
37% P
O suché vina
B sladké vina
51% -
O polosladké vina
12%
Obrazok 6

Zdroj: vlastné spracovanie

Najviac respondentov, 51 %, uprednostiuje polosladké vina. Suché vina preferuje 37

% a sladké vina 12 % opytanych.
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Uprednostiiované vina podl’a sposobu tpravy

Davate prednost’

18%

O tiché vina

M perlivé, Sumivé vina

82%

Obrazok 7

Zdroj: vlastné spracovanie

Vicsina opytanych dava pri ndkupe prednost’ tichym vinam. Uviedlo tak 82 %

respondentov. Zvysnych 18 % preferuje perlivé, Sumive vina.

Miesto nakupu vina

Kde najradSej nakupujete vino?

2%
13% 0 330 @ v maloobchode

M vo velkoobchode
O v hypermarketoch

O priamo od vyrobcu
40%

12% M cez internet

Obrazok 8

Zdroj: vlastné spracovanie

Z uvedenych moznosti uviedlo 40 % respondentov za miesto nakupu hypermarkety.
Vo vel'koobchode zvykne nakupovat’ vino 33 %. 13 % respondentov uviedlo, ze nakupuje
priamo od vyrobcu al2 % vo velkoobchode. Cez internet nakupuju vino 2 %

dopytovanych respondentov.
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Objemové balenie vina

Aké objemové balenie uprednostiute?

% 2%

12% 05|
39% 0,751
o1l
o2l

40% M viac ako 2 |

Obrazok 9

Zdroj: vlastné spracovanie

Pri objemovych baleniach prevldda so 40 % 1 litrové balenie vina as 39 % 0,75
litrové balenie. 12 % respondentov uprednostiiuje 2 litrové balenie. Respondenti najmene;j

uvadzaju viac ako 2 litrové balenie (7 %) a 0,5 litrove balenie (2 %).

Typ obalu vina

Aky typ obalu vina uprednostriujete?

O sklenena ffasSa s korkovym
uzaverom

50 8% B sklenen4 flaSa s
plastovym uzaverom

O plastova frasa

O tetra-pack (Skatul'a)
79%

W demizén

Obrazok 10

Zdroj: vlastné spracovanie

Vicsina respondentov uprednostiiuje ako obal vina sklenenu flasu s korkovym
uzaverom. Uviedlo tak 79 % opytanych. 8 % uvadza, ze uprednostiiuje demizén. Po 5 %
respondentov uviedlo ako obal sklenenti fTasu s plastovym uzéverom a tetra-packovu
Skatulu. Zvysné 3 % déavaji prednost’ plastovej fTasi.
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Cenova hladina vina

V akej cenovej hladine nakupujete vino?
O menej ako 1 EUR/I

17% 2% B viac ako 1 EUR/I a menej

204 ako 3 EUR/I
O viac ako 3 EUR/I a menej
47% ako 7 EUR/I
32% O viac ako 7 EURJ/I

M cena nie je rozhodujica

Obrazok 11

Zdroj: vlastné spracovanie

Takmer polovica opytanych nakupuje vino v cenovej hladine od 1 do 3 €. Popisuje
tak 47 % opytanych. 32 % respondentov uprednostiiuje cenu vina od 3 do 7 €. Pre 17 %
opytanych nie je cena pri nakupe vina rozhodujuca. 2 % respondentov uprednostituje vino

s cenou za liter menej ako 1 €. Rovnako 2 % uvadza cenu viac ako 7 € za liter vina.
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5 Zaver

Pestovanie  vinica  hroznorodého  ma  viacero  vyznamov  z hladiska
narodohospodarskeho ¢i ekologického. Okrem vina, ako oblibeného a kvalitného népoja
nemozno zabudnit' ani na hrozno, ako kvalitny, z hl'adiska dietetického ucinku este stale
nedoceneny, druh ovocia, ktory v mnohych rodinich chyba na stoloch aj pre to, Ze sa za

podstatne drahSie prostriedky ako su jeho naklady na vyrobu, k nam dovaza.

Cielom bakalarskej prace je poukédzat’ na regionalne zvlaStnosti vinohradnictva
a vinarstva na Slovensku. Na rieSenie stanoveného ciel'a sa pouzil metodicky postup, ktory
mozno rozdelit na etapy. Nosnou cCastou bakalarskej prace su regiondlne aspekty
slovenského vinohradnictva avinarstva, charakteristika vinohradnictva, vinarstva
aslovenskych vinohradnickych oblasti. Dalej je to poskytnutie informacii
0 malokarpatskom vinohradnickom podniku Karpatska perla, zhodnotenie si¢asného stavu

vinohradnictva na Slovensku a vyhodnotenie prieskumu trhu o spotrebe vina.

Vini¢ hroznorodny sa pestuje na najkvalitnejSich vinohradnickych honoch, na
Slovensku sa tieto vinohrady nachadzaju v Siestich vinohradnickych oblastiach —
Malokarpatskd, Juznoslovenskd, Nitrianska, Strednoslovenska, Vychodoslovenska
a Tokajska. Oblasti sa nasledne ¢lenia na rajony a obce. Kazda vinohradnicka oblast’ sa
vyznacuje osobitnymi podmienkami. Miesto pestovania vini¢a hroznorodého vyznamne
vplyva aj na kvalitu hrozna a vina. Plocha rodiacich vinohradov na Slovensku predstavuje

plochu vySe 20 000 hektérov.

Vyznamnym slovenskym  vinarstvom nachadzajicom sa v Malokarpatskej
vinohradnickej oblasti je Karpatskad perla. Vina Karpatskej perly su ukéZzkou harmonie
z hl'adiska alkoholu, zvySkového cukru, kyselin a aromatickych tonov. Kazda odroda ma
svoj charakter, rozmer a prizna¢ny buket. Su to vina vyrobené velkym profesionalom.
V sucasnosti pestuje vini€ na ploche 44 hektarov. Z plosného hl'adiska zabera len nepatrnti
Cast’ celkovej rozlohy vinohradov na Slovensku, ale je zndme vyrobou vysoko kvalitnych
akostnych vin. Patri k top producentom vina na Slovensku. Spolo¢nost’ by sa mala aj do
buducnosti zamerat’ na vysokl kvalitu svojich vin, zamerat’ sa na rast jej trhového podielu
a budovania si dobrého mena areputacie aby si udrzala skupinu stalych zakaznikov

a ziskavala novych, a ¢elila vzrastajucej konkurencii.
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Na Slovensku patri vinohradnictvo k okrajovym odvetviam a v sucasnosti ma
vinohradnicka vyroba klesajuci charakter. Plochy rodiacich vinic klesaju a klesali aj
priemerné hektarové urody vinic a produkcia, ktoré vSak v roku 2008 zaznamenali znova
narast. Za predchadzajice obdobia vinarsky priemysel stale dosahuje kladny vysledok
hospodarenia. Spotreba hroznového vina na Slovensku je stale stabilna, okolo 10 — 12

litrov na obyvatel'a. Kapacita a vyroba vinarskeho priemyslu sa od roku 2006 zvysuju.

Sucastou prace je aj vyhodnotenie dotaznika o spotrebe vina na Slovensku.
Prieskumu sa ztcastnilo 120 respondentov, prevazne muzov. Respondenti boli réznej
vekovej kategorie prevazne so stredoSkolskym vzdelanim s maturitou. Prevazna vécSina

respondentov bola zamestnanych s ¢istym prijmom do 730 Eur.

VSetkych 100 % respondentov patri ku konzumentom vina, z toho 70 % vino pije
prilezitostne. V spotrebe prevlada so 63 % nakup 1 — 3 litrov vina mesa¢ne. Prieskum
poukdzal na to, Ze aZz 80 % respondentov je vernych slovenskym vinam, ktoré
uprednostiuje pred zahraniénymi. Respondenti preferuju cervené vina, ato 55 %. 51 %
opytanych dava prednost’ suchym vinam. Na trhu sa uprednostituji tich¢ vina pred
perlivymi ato 82 % respondentov. Najvdcsia Cast’ respondentov, ato 40 % nakupuje
najradej vino v hypermarketoch. 33 % nakupuje v maloobchode aiba 2 % opytanych
nakupuje vino cez internet. Co sa tyka objemového balenia vina, 40 % uprednostiiuje 1
litrové a39 % 0,75 litrové balenie. Z prieskumu dalej vyplyva, Ze sklenent flasu
s korkovym uzaverom uprednostituje 79 % opytanych. Takmer polovica opytanych, 47 %,

nakupuje vino v cene od 1 do 3 €.

Vysledok prezentovaného prieskumu priniesol dostatok informéacii o spotrebe

a nazoroch spotrebitel'ov na vino. Dotaznik je uvedeny v prilohe.

Pestovanie vini¢a a spracovanie hrozna sa unas dostali na svetova uroven,
Slovensko patri k vyspelym vinarskym krajinam. Sved¢ia o tom aj mnohé hodnotenia vin
na medzindrodnych vystavach. Napriek tomu je situdcia Vv sucasnosti pomerne
komplikovana. Pestovanie vinia sa vyznacuje vysokou ndrocnostou na spotrebu prace,
ktord je spojena najmé s oSetrovanim porastov a zberom. Plocha vinic na Slovensku je
V sucasnosti nedostacujuca pre ucely zabezpecenia suroviny pre spracovatel'sky priemysel
a pre pokrytie spotreby obyvatel'stva. Mnozstvo produkcie treba doviest. Slovenskému

vinohradnictvu a vinarstvu by pomohla tiez vacsia priazenn domacich spotrebitel'ov.
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7 Prilohy

Priloha A: Dotaznik

Priloha B: Slovenské vinohradnicke oblasti
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Priloha A:

Udaje o respondentovi

Pohlavie
[J muz

[] Zena

Vek

do 25 rokov
26 - 35 rokov
36 — 50 rokov
51 - 65 rokov

O o o o o

nad 65 rokov

Vzdelanie
1 z&kladné
1 stredoSkolskeé
1 stredoSkolské s maturitou
(]

vysokoskolskeé

Zamestnanie
1 zamestnany
1 nezamestnany
1 Student
[

dochodca

Dotaznik
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Cisty prijem respondenta
] do 350 Eur

351 -730 Eur

731 -1100 Eur

1101 - 1400 Eur

viac ako 1400 Eur

O O O O

1. Patrite medzi konzumentov vina?
1 &no, vino pijem pravidelne
1 &no, ale pijem ho len prileZitostne

1 nie, vino vbbec nepijem

2. Kol’ko litrov vina nakupujete mesac¢ne?
1 1-3litre
1 4-6 litrov

[1 viac nez 6 litrov

3. Aké vina vicSinou kupujete?

[1 slovenské vina

1 zahrani¢né vina — z Ktorych Krajin? .........ccccoovviviiviiiinnnnnnn,

4. Uprednostiiujete
"1 biele vina
[J cervené vina

[] ruzové vina

5. Uprednostiiujete
1 suché vina
1 sladkeé vina

"1 polosladke vina
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6. Davate prednost’
1 tichym vinam

71 perlivym, Sumivym vinam

7. Kde najradSej nakupujete vino?
" v maloobchode

vo velkoobchode

v hypermarketoch

priamo od vyrobcu

O O O O

cez internet

8. Aké objemové balenie uprednostiiujete?
1 051

0,751

11

21

O o O O

viac ako 2 |

9. AKy typ obalu vina uprednostiiujete?
1 sklenena fl'asa s korkovym uzaverom
1 sklenena fTasa s plastovym uzaverom
plastova fl'asa

tetra-pack (Skatul’a)

O O O

demizon

10. V akej cenovej hladine nakupujete vino?
1 menej ako 1 €/1

viac ako 1 € /I a menej ako 3 €/I

viac ako 3 €/ a menej ako 7 €/I

viac ako 7 €/1

O O O O

cena nie je rozhodujlca



Priloha B:

Slovenské vinohradnicke oblasti
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