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Abstrakt

Praca je kompila¢ného charakteru. Cielom bakaldrskej prace je na zaklade
literarnych zdrojov analyzovat moZnosti vyuzitia techniky pri pozberovej uprave
vybranych druhov zeleniny. Praca popisuje vyznam zeleniny vo vyzive a ddlezitost

pozberovej upravy zeleniny pred jej spracovanim do finalnej podoby.

Popisujem jednotlivé etapy pozberového spracovania zeleniny s vyuzitim techniky.

V zaverecnej Casti prace som sa zameral na linky pozberovej upravy hlubovej zeleniny.

KPuacové slova: pozberova uprava, zelenina, vyziva l'udi, kvalita, poskodenie

Abstract

Our thesis has a compilatory character. The aim of our bachelor thesis is to analyse
possibilities of exploitation technique during post- harvest treatment of
selected vegetable species. These thesis describes the importance of vegetables in the diet
and the importance of post-harvest vegetable treatment before processing into the final
form.

| describe individual stages of post-harvest processing of vegetables by using
technique. In the final part of thesis | focused on technological post-harvest lines for

processing of cole vegetables.

Keywords: post-harvest treatment, vegetable, human nutrition, quality, demage
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Uvod

Zelenina patri medzi najnarocnejSie komodity v rastlinnej vyrobe. Vyplyva to
najmd z velkého poctu druhov aodréd s odliSnou nutricnou hodnotou a réznou

naro¢nost'ou na pestovanie, pozberové osetrenie, skladovanie a pod.

Dopestované druhy zeleniny v naSich podmienkach st konkurencie schopné, maja
porovnatel'né, casto aj lepSie kvalitativne parametre z hladiska nutri¢nej hodnoty,
chutovych vlastnosti, nez zelenina dovazana. Konkurencieschopnost’ straca naSa domaca
produkcia po zbere, ked’ chybaju vhodné zariadenia na pozberovu Upravu, najmi na
umyvanie, suSenie, triedenie, trhovu upravu, balenie, oznacovanie, rychly transport vo

vyhovujicich podmienkach a na skladovanie.

Spracovatel'sky priemysel zapasi s problémom ziskavania surovin z titulu
nedostatku finan¢nych prostriedkov v nakupnych sezénach. Takmer neexistuje prepojenie
(kapitalové) spracovatel'ského priemyslu s pestovatel'skou zakladfiou, ¢o brani vytvoreniu
spolo¢ného obchodného postupu medzi pestovatelom a spracovatelom. V dosledku toho sa
nevytvara trvala dodavatel'ska zakladna pre spracovatel'sky priemysel, 1 ked’ by dokazal
odbytovat’ ovela viac tovaru ako vyrobi. Niektoré vyrobky, najmid ako polotovar a
suroviny pre potravinarsky priemysel, nachddzaji dobré uplatnenie i v zahrani¢i. Su to
najma rajcinové polotovary, suSend zelenina. Aj finalne vyrobky konzervarenské a najméi

mraziarenské s dobrym vyvoznym artiklom. (VALSIKOVA, 2004)



1. Ciel’ prace

Cielom préce je na zéklade literarnych zdrojov a praktickych pozorovani spracovat’
reSer§ o technike na pozberovi Upravu zeleniny a popisat’ trendy o vyvoji sledovanej

problematiky.



. Metodika prace

- spracovanie suc¢asnych poznatkov z rieSenej problematiky

- vypracovanie metodiky bakalarskej prace

- Stadium literarnych zdrojov a sledovania zamerané na stcasny stav pozberovej
techniky

- spracovanie vysledkov

- navrh na vyuzitie vysledkov v praxi



3. Vlastna praca — Sucasny stav rieSenej problematiky

Pozberova uprava zeleniny je subor operacii a manipulacii, ktoré su zoradené za
sebou v zavislosti od druhu a situacie v prijme, pripadne v expedicii plodin. Uvedeny
technologicky proces ma konkrétne poziadavky na strojovo technologické zariadenie,
inzinierske siete, rozvod a kvalitu vody, odpadové hospodarstvo, obaly, sklady s

moznost'ou predchladenia, chladiarenské sklady, pripadne sklady riadenou atmosférou.

Ciel'om pozberovej starostlivosti o zeleninu je upravit’ ju tak, aby zodpovedala
akostnymi parametrami poziadavkam obchodu az do okamihu predaja. Akost’ zeleniny je
ohrozovana rychlymi zivotnymi procesmi, ktoré prebiehaju v Zivej bunke rastlin. Tieto
neziaduce procesy treba po zbere spomalit’, pri ¢om sa musi zachovat’ rovnovaha zivotnych
procesov Vv produktoch, aby zostali stale zivé a v Cerstvom stave. Nesmie dojst’ k
celkovému zastaveniu vsetkych zivotnych procesov pozberanej zeleniny. Tento ciel’ sa
dosahuje pozberovymi operdciami spolu so sucasnou upravou mikroklimatickych

podmienok. (VALSIKOVA, 2004)

Podiel produkcie zeleniny na hrubej rastlinnej produkcii (HRP) v Sk sa v priebehu
poslednych rokov pohybuje okolo 14 %. Zelenina je nenahraditel'nou zlozkou l'udske;j
vyzivy. Obsahuje cenné vitaminy v aktivnej prirodzenej forme, dolezit vlakninu,
bioflavonoidy, fytoncidy, mineralne latky a iné zloZky, ktoré sthrnne pdsobia priaznivo na
imunitny systém cloveka a chrania ho pred nebezpecnymi civilizatnymi ochoreniami.
Spotreba zeleniny, najmé v Cerstvom stave, podporuje zlepSenie zdravotného stavu nasho
obyvatel'stva. Zdravotnikmi odporti¢ana spotreba je 127,9 kg (v Cerstvom stave 90 kg)

zeleniny na obyvatel’a za rok.
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Celkova produkcia zeleniny za roky 1997 — 2002 dosiahla maximalnu hodnotu v
roku 1999, a to 685 379 t. Od roku 2000 sme zaznamenali pokles najmid z dovodov
nepriaznivych poveternostnych podmienok. V roku 2002 sa pozberalo 363 482 t.
Produkcia zeleniny na ornej pdde predstavuje asi 36 % a v domdcich zédhradkach 64 %.
Najvacsi podiel na produkcii méva kapusta (32 %), nasleduju rajciaky (16 %), mrkva s
karotkou (9 %), cibul'a (8 %) a paprika (7 %). Ak sledujeme podiel jednotlivych skupin
zeleniny na celkovej produkcii, tak na prvom mieste je plodova (33,8 %), nasleduje
hlubova (31,1 %), korenova (17,6) a cibul'ova zelenina (9,5 %). Priemerné hektarové tirody
zeleniny celkom dosiahli v roku 1989 18,65 t. V nasledujucich rokoch boli urody nizsie.
Najhor§im rokom bol rok 2000, kedy sme dosiahli priemerné hektarové trody 10,7 t a v

roku 2002 10,83 t.

Zeleninu po zbere pestovatelia Casto neoSetruju ani nenaroénymi metédami
a sustred'uju ju v nevhodnych priestoroch alebo pod holym nebom, kde ¢aka na dalsi
transport aj niekol’ko dni. V tejto oblasti okrem zariadeni, chladiarenskych priestorov
a vhodnych dopravnych prostriedkov chybaji aj vedomosti 0 spravnom zaobchadzani

s pozberanou zeleninou.

Nemozno pochybovat’ o tom, Ze potreba skladovacich kapacit je ovel'a vacsia nez je
skuto¢na kapacita. Na produkciu 685 tisic t zeleniny (aka bola tiroda v roku 1999), by sme
potrebovali ktratkodobo uskladnit’ asi 360 tisic t a dlhodobo asi 58 tisic t zeleniny.
Registrované skladovacie priestory mali podl'a SU SR v roku 2002 celkovi kapacitu iba 39
tisic t s poctom 120 objektov. Z toho na sklady s klimatizaciou pripada kapacita 11 101 t
s poctom 24 skladov a na manipulané sklady 11 374 t s potom 47 objektov. ZvySok
tvoria chladiarenské sklady. (VALSIKOVA, 2004)
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3.1. Stroje a zariadenia na pozberovu upravu zeleniny

3.1.1. Stroje na Cistenie

Cistenie je su¢astou pozberovej upravy, ktorou sa dosiahne, e zelenina prichddza
do distribucnej siete, na skladovanie alebo na dalSie spracovanie cista, vzhladna
a neposkodena.

Cisticky sa pouzivaju na odstrafiovanie nedistot suchym spdsobom a na zlepsenie
vzhl'adu. Cistenie umoziiuje lepsiu skladovatelnost a ulahcuje triedenie. Pri suchom
kefovom Ccisteni sa produkt pohybuje medzi ststavou bubnovych kief. Jednotlivé typy

strojov sa od seba liSia spdsobom rozmiestnenia kief a ich pohybom.

3.1.2. Stroje na umyvanie

Umyvacky sa pouzivajii na odstraniovanie necistot z produktov urcenych na d’alsie
spracovanie ana okamzitii spotrebu. Produkty sa umyvaji macanim vo vodnom kupeli,
sprchovanim praddom vody surcitym tlakom, vodnym pradenim zosilnenym
mechanickymi G¢inkami kief a kefovych bubnov alebo kombinaciou tychto spdsobov.

(ENGLMAIER, 1987)

Umyvacky delime na:
- namacacie umyvacky
- sprchovacie umyvacky
- bubnové umyvacky

- kefové umyvacky
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3.1.2.1. Namacacie umyvacky

Namacacie umyvacky sa pouzivaji na odstrailovanie necistdt macanim
V kvapalnom médiu. Po predmécani auvolneni prevaznej Casti necistot sa produkty
dopravnikom presuvaju pod sprchovaciu ¢ast’, kde sa odstrani zvySok necistot. Umyvacka
sa sklada zocelovej

vane s ndsypnikom, vynasaciecho dopravnika, sprchovacieho
zariadenia, energetického zdroja a z privodu c¢istej vody a odvodu odpadovej vody (obr. 1.)
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Obr. 1. Namacacia umyvacka

1 — dopravnik, 2 — ocel'ova vana, 3 — vynasaci dopravnik, 4 — sprchovacie zariadenie
(ENGLMAIER, 1987)

3.1.2.2.  Sprchovacie umyvacky

Sprchovacie umyvacky sa pouzivaji na odstranovanie necistot z produktov
ur¢enych na priamu spotrebu. Podstatou ich Cinnosti je tunelové ostrekovanie plodov
sustavou dyz nad aj pod dopravnikom. Podmienkou dokonalého ocistenia je pomerne

vysoky tlak vodnych lacov, niekolko nasobné ostrekovanie a zladenie s posuvom
dopravnika.
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3.1.2.3. Bubnova umyvacka

Bubnova umyvacka sa pouziva na Cistenie produktov odolnych proti
mechanickému naméhaniu. Podstatou je rotujici bubon ponoreny vo vode. Na povrchu ma
pletivo alebo prsty, o ktoré sa produkty pri otacani tri, ¢im sa podstatne zvySuje Cistiaci

ucinok.

3.1.24. Kefova umyvacka

Kefova umyvacka je vhodna pre najrozli¢nejSie druhy zeleniny. Sklada sa z nadrze
na vodu s vynasacim dopravnikom a ststavou vymenitelnych rotujucich valcovych kefiek
(obr 2.). Vynasaci dopravnik je doplneny sprchovacim ramom s tlakom vody 0,2 az 0,3
MPa, ktory odstranuje usadené necistoty. (ENGLMAIER, 1987)

Obr. 2. Kefova umyvacka

1 — sprchovacie zariadenie, 2 — vodny prepad, 3 — vypustny ventil, 4 — kefy
(ENGLMAIER, 1987)
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3.1.3. Stroje na triedenie plodov

Ulohou triedenia je oddelit poskodené a vzhladovo nestandardné plody.
Zostavajuce kvalitné produkty sa dalej triedia podla velkosti, tvaru a hmotnosti.
Najjednoduchsie ru¢né triedenie sa robi na pultovych triediacich stoloch. Ked sa stoly
nahradia dopravnym péasom, cely proces sa urychli plynulym prisunom triedenych
produktov. Pri ru¢nom triedeni sa vyhodne uplatiiuje ststava rotujucich valcov.
(ENGLMAIER, 1987)

NajcastejSie vlastnosti, ktoré sa vyuzivaji pri triedeni na linkach pozberového
spracovania zeleniny su:

- rozmerové hodnoty

- hmotnost’

- hustota

- svetelné vlastnosti

- povrchové zvlastnosti plodov

- aerodynamické vlastnosti

3.1.3.1. Triedenie podl'a rozmerovych vlastnosti plodov

Rozmerové vlastnosti plodov mézeme pouzit’ pri triedeni na:
- sitach (obr. 3.)
- pasoch (obr. 4.)

- valcoch (obr. 5.)

Obr. 3. Princip triedenia plodov podla ich vel’kosti na sitach (PONICAN, 2001)
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Obr. 4. Schéma konstrukcie pasovej triedicky

| — najmensi rozmer, II — stredny rozmer, 111 — nadrozmerné plody (JECH, 2002)

Obr. 5. Princip valcovej triedicky plodov

| — najmensie plody, II — stredna vel’kost’, III — najvacsi rozmer plodov (JECH, 2002)
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3.1.3.2.  Triedenie podla hmotnosti plodov

Triedenie podl'a hmotnosti plodov vyuziva moment sily, ktory je na jednej strane
zariadenia dany velkostou konstantnej dizky ramena a meniacej sa hmotnosti plodov
v miske ana druhej strane z momentu vyplyvajiceho z konStantnej hmotnosti zavazia

a meniacej sa dizky ramena. (obr. 6.)
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Obr. 6. Triedenie plodov na principe hmotnosti

1 — miska, 2 — dvojramenna paka, 3 — vodiaca ty¢, 4 — rameno so zavazim, 5 — retaz

(JECH, 2002)
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3.1.3.3.  Triedenie podla svetelnych vlastnosti plodov

Svetelné vlastnosti plodov sa vyuzivaju pri triedeni na principe reflexie (obr. 7.)
alebo prechodu li¢ov cez plody. (PONICAN, 2001)

Princip prace triediaceho zariadenia na principe reflexie je zalozeny na rozdielnom
odraze svetla od plodov, ktoré su rozdielne sfarbené (zelené — cervené plody). Na povrchu
privadzajuceho dopravnika (2) musia byt plody zoradené do suvislych radov, v ktorych
z dopravnika padaja. Do prudu padajucich plodov je lampou (3) vysielany svetelny 1u¢,
ktory po dopade na plod sa odrazi do snimaca vyhodnocovacieho zariadenia (4). Na
zaklade zhodnotenia prichadzajiceho svetelného signalu vyhodnocovacie zariadenie dava
signal vyrazajucim lopatkam (5) ktoré vyhadzuju zelené plody na dopravnik (7). Cervené

plody padaju na dopravnik plodov (6). (JECH, 2002)

Obr. 7. Triedenie na principe reflexie

Sk 1 — sklz, 2 — privadzaci dopravnik, 3 — vysiela¢ s lampami, 4 — prijima¢, 5 —

oddel'ovacia lopatka, 6 — dopravnik plodov, 7 — dopravnik zelenych plodov (JECH, 2002)
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3.1.3.4.  Triedenie podla povrchovych vlastnosti plodov

Rozdielne povrchové vlastnosti plodov vo vztahu K trecim plocham, po ktorych sa
pohybuju, mdézeme vyuzit najmid na sklonenych dopravnikoch s réznym povrchom.
(PONICAN, 2001).

Dopravniky mozu mat’ variabilni hodnotu uhla sklonu (obr. 8.), rozdielnu rychlost’
povrchu a tiez material z ¢oho je ich povrch zlozeny. Ked'Ze predpokladame, ze aj povrch
plodov, ktory charakterizujeme koeficientom trenia (¢) je rozdielny a na tomto principe je
zalozené oddelovanie jednotlivych frakcii plodov. Po rozdeleni plodov do jednotlivych

frakcii su tieto zachytavané na dopravnych pasoch, na ktorych su jednotlivé frakcie
oddelené prichradkami. (JECH, 2002)

Obr. 8. Schéma triedenia na principe trenia

Uy, Uy, U3 — koeficienty trenia plodov, a,,, — menitel'ny uhol sklonu dopravnikov
(JECH, 2002)
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3.1.4. Manipulaéna a skladova technika

Vybavenie skladov manipula¢nou technikou na naskladiiovanie a vyskladiiovanie je
z hl'adiska celkovej organizacie vel'mi dolezité. Vybavenie skladov touto technikou zélezi
na spdsobe uskladiiovania.
- Rucné prepravné zariadenia

- Motorové manipulacné zariadenia
3.14.1. Ruéné prepravné zariadenia

K tymto zariadeniam mo6zeme zaradit’ predovSetkym voziky s r6znou konstrukciou,
ktoré su pouzivané v skladoch, manipulaénych halach a pod. K najjednoduch$im patria
'ahké manipulaéné voziky na bantamovych kolesach. Siroké pouZitie tie? nachadzaju
nizkozdvizné ru¢né paletovacie voziky rézneho prevedenia (obr. 9.). Do tejto skupiny je
mozné zaradit' ruéné vysokozdvizné voziky, kde rucnd manipulacia so zdvihanim je
podporovana hydraulickym zariadenim na zdvihanie a spt§tanie plodin. (FRANCAK,
2010)

Obr. 9. Ru¢né nizkozdvizné paletizacné voziky

a— mechanické, b — hydraulické, ¢ — hydraulické vidlicové (FRANCAK, 2010)
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3.14.2. Motorové manipula¢né zariadenia

Zakladom komplexnosti rieSenia dopravy V uskladnovacich priestoroch su
motorové manipulacné voziky so spalovacim alebo elektrickym motorom s kracajacou
alebo sediacou obsluhou. Z hladiska vyuzitia motorovej jednotky paletiza¢ného vozika je
dolezité, aby bol vybaveny sortimentom pridavnych zariadeni na zdvihanie, prepravu

a naskladiiovanie (obr. 10.). (FRANCAK, 2010)

Obr. 10. Pridavné zariadenia na motorickt jednotku samohybného vozika

A, B — zdvihanie paliet, C — zavesny hak, D — radlica na sypké materialy, E — zariadenia na
preklapanie paliet (FRANCAK, 2010)
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3.1.5. Skladovanie

Skladovatelnost’ zeleniny je podmienend roznymi faktormi a CiniteI'mi, ktoré
ovplyviiuju dobu a kvalitu skladovania. K tymto faktorom mézeme zaradit’ predovSetkym
chemické zlozenie plodov a obsah vody v plodoch, ktory sa mdze pohybovat od 70 do
95%.

Z hladiska agrotechnickych podmienok skladovatelnosti je dolezité poznanie
tychto faktorov:

- vyziva a hnojenie pocas vegetacie

- odrodové znaky plodin

- stanovenie vhodnej doby zberu

- klimatické podmienky pri zbere

- agrochemické zasahy pocas vegetacie

- zrelost plodov pri zbere

K zakladnym technickym predpokladom uskladnenia zeleniny mézeme zaradit’:
- moznost Upravy atmosféry skladovania
- rychlost’ a operativnost’ naskladiiovania a vyskladiiovania plodov
- moznost rychlej lokalizacie miesta kazenia sa plodov

- vyuzivanie mechanizaénych prostriedkov pri manipulacii (FRANCAK, 2010)
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3.2.  Stroje na apravu hlibovej zeleniny

3.2.1. Linka na upravu hlavkovej kapusty

Ciel'om linky na pozberovu Gpravu (obr. 11.) hlavkovej kapusty je zbavenie hlavky
uvolnenych listov a Vv pripade urCenia kapusty na spracovanie kvasenim (fermentaciou) aj
hlabu. (ANGELOVIC, 2004)

Zakladom linky je odlistovacie zariadenie (5), v ktorom na principe sklonenych
dopravnikov dochédza k oddelovaniu listov. Obsluhujuci persondl rozdel'uje kapustu na
Cast, ktord je urCend na uskladnenie ana konzum. Vytriedené hlavky kapusty sa
uskladiiuju bud’ v prepravkach alebo sa dopravnikmi usmeriiuji do skladovacich boxov.
Zastavana plocha linky je 450 m?, po&et obsluhujtcich 10 — 13, energeticky prikon 35 kW
a vykonnost linky 20 t.h™. (PONICAN, 2001)
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obr. 11. Linka na pozberovu upravu kapusty
1 - prijimaci a davkovaci zasobnik, 2 - preberacie pasy, 3 - teleskopicky dopravnik, 4 -
spojovacie dopravniky, 5 - odlistovacie zariadenie , 6 - vyskladnovacie zariadenie

(PONICAN, 2001)
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Pri spracovani kapusty kvasnym procesom sa méze do linky zaradit’
- stroj na vyvrtavanie hlabu (obr. 12.)
- stroj na vyvrtavanie hlubu sa zarad’'uje do linky na koniec technologického procesu
- hlavky kapusty sa do misiek vlozia rucne
- hlavky prichddzaja do vyvrtavacieho ustrojenstva, kde dvojica vrtadkov zo spodu
kapustovej hlavky odvfta hlub a vrati sa do zakladnej polohy.
(ANGELOVIC, 2004)
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Obr. 12. Stroj na vyvrtavanie hlubov
1 - obezna retaz s miskami, 2 - misky, 3 - ram, 4 - elektromotor, 5 - nahon, 6 - vrtaky
(PONICAN, 2001)
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3.2.2. Linka na upravu karfiolu

Pozberové spracovanie karfiolu na konzum spociva v uprave listovej koruny. Ak je
karfiol ureny na priemyselné spracovanie vo forme Salatov alebo konzervovanych

zeleninovych zmesi, odstraiuje sa hlub. (obr. 13.)
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Obr. 13. Linka na pozberovu tpravu karfiolu

1 - prijimaci davkovaci zasobnik, 2 - davkovaci dopravnik, 3 - prie¢ny dopravnik, 4 - stroj
na opracovanie karfiolu, 5 - preberacie dopravné pasy, 6 - valcekové dopravniky,

7 - dopravnik, 8 - separator , 9 - &istiaci pas, 10,11 - dopravniky (PONICAN, 2001)
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Zakladom linky je stroj na opracovanie Kkarfiolu (obr. 14.). Na dopravny pas
s miskami sa karfiol vkladd ru¢ne. Po oddeleni listov v sekcii ,,A“, obsluha karfiol
prehliadne v sektore ,,.B“. Hlavky vhodné na priamy konzum sa prekladaji na dopravné
pasy (5) a ukladaji do prepraviek. Ostatny karfiol prechadza do sektoru C, kde sa odvfta
a skracuje hlub ahlava karfiolu sa rozpadne na malé kusy. Tieto sa potom triedia
a dopravuju na d’alSie spracovanie. Zastavana plocha linky 20 x 20 m, pocet obsluhujtcich
24 — 28, energeticky prikon 35 kW a vykonnost’ linky 6000 — 7000 ks.h™. (PONICAN,
2001)

>
~

ﬁ&% - F% 1/@'_9_ = _J-—"'

Obr. 14. Stroj na opracovanie karfiolu
1 - rdm, 2 - pas s miskami, 3 - horizontdlne noze, 4 - Sikmy noz, 5 - dopravné pasy, 6 - noz,

7 - vrtak (PONICAN, 2001)
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3.2.3. Linka na upravu ruzi¢kového kelu

Podstatou prace tejto linky (obr. 15.) je oddel'ovanie hlaviciek od hluba v stroji na
oddel'ovanie (3) aich vytriedenie na pregulovaci (8). Takto spracovany kel je urCeny na
priemyselné spracovanie konzervovanim alebo mrazenim.

Zaklad linky tvori stroj na oddel'ovanie hlavi¢iek od hlubu (obr. 16.). Triedenie

a ¢istenie hlavi¢iek od rastlinnych zvySkov sa robi na stroji na ¢istenie a triedenie (obr. 17.)
(PONICAN, 2001)
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Obr. 15. Linka na pozberovu upravu ruzickového kelu

1 - vynasaci dopravnik, 2,7 - vkladaci dopravnik, 3 - stroj na oddelovanie hlavi¢iek od
hlabu, 4 - zberaci dopravnik hlaviciek, 5,9,12 - dopravnik hlaviciek, 6 - dopravnik odpadu,
8 - stroj na triedenie hlavi¢iek, 10,13 - zasobniky, 11- preberaci stol (PONICAN, 2001)
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3.2.3.1.  Stroj na oddelovanie hlavi¢iek kelu od hlubu

Oddelovanie hlavic¢iek od hlibu je v odtrhavacom ustrojenstve (1) s ocelovymi
prstami a koSom. Oddelené hlavi¢ky postupuju do triediaceho bubna (3), cez ktory vol'né
hlavi¢ky prepadavaju na vynasaci dopravnik. Ostatné Casti sa pohybuji vo vnutri bubna

a na jeho konci vypadavaji do dopravnika odpadu. (ANGELOVIC, 2004)
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Obr. 16. Stroj na oddelovanie hlavi¢iek ruzickového kelu od hlibu

1 - odtrhavaci bubon, 2 - k68, 3 - triediaci bubon, 4,5 - dopravnik (PONICAN, 2001)
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3.2.3.2.  Stroj na doclist’ovanie a triedenie hlaviciek kelu

Podstata docistovania (triedenia) spoCiva vtom, Ze zmes na sklonenych
gumotextilnych dopravnikoch sa sprava tak, Ze hlaviéky sa odvaluju v smere sklonu
dopravnikov a jemné Casti st vynasané hore. Zberacim dopravnikom je predCistend zmes
dopravend do druhej sekcie dopravnikov, ktoré st ulozené nad sebou, kde dochadza
Kk intenzivnemu oddelovaniu aj najjemnejSich Casti odpadu. Vycistené hlavicky sa
odgtlavajii do dopravnika, ktory ich dopravuje na ruéné docistovanie. (ANGELOVIC,
2004). Zastavana plocha linky je 20 x 30, pocet obsluhujtcich 10, energeticky prikon 25
kW a vykonnost’ linky 7 — 12 t.h™. (PONICAN, 2001)

Obr. 17. Stroj na ¢istenie a triedenie hlaviciek ruzickového kelu
1 - pregul’ovacie pasy predcCistenia, 2 - zberaci dopravnik, 3 - pregul’ovacie pasy jemného

Cistenia, 4 - dopravnik hlaviciek, 5 - dopravnik odpadu, 6 - sklz (PONICAN, 2001)
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4. Navrh na vyuzitie vysledkov

Vysledkom mojej bakalarskej prace je zhodnotenie ro6znych moznosti vo vyuziti
techniky pri pozberovej uprave vybranych druhov zeleniny. Poznatky obsiahnuté v tejto
Vv bakalarskej praci je mozné vyuzit’ ako:

- podklad pre spracovanie diplomovej prace

- informacie vhodné pre pol'nohospodarske podniky
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5. Zaver

Na zéklade bakalarskej prace na tému ,,Moznosti vyuzitia techniky pri pozberovej
uprave vybranych druhov zeleniny sme sa oboznamili sréznymi moznostami
pozberového spracovania zeleniny. Pozberovd uprava zeleniny vo vyraznej miere
ovplyviiuje konkurencieschopnost’ pestovatelov zeleniny, ale mnohym pestovatelom
chybaj poznatky v tejto oblasti. V pripade dostatku financii je pol'nohospodarsky podnik
schopny zakupit’ si kvalitné linky na pozberovl upravu zeleniny, zabezpecit' dostato¢né
priestory na skladovanie a tym zvySovat’ kvalitu svojej produkcie.

Linky na pozberovu upravu zeleniny st na vysokej trovni. Jednotlivé linky nie st
univerzalne, ale st Specializované pre jednotlivé druhy zeleniny, napr.: hlubovi, korenovu,

plodovi s moZnost'ou spracovania podobnych plodov.
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