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ABSTRAKT

Koreninova paprika (Capsicum annuum var. Longum)

Bakalarska praca je zamerana na technologiu pestovania koreninovej papriky.
NajvhodnejSie  agroklimatické podmienky pestovania koreninovej papriky su
v Nitrianskom kraji. Pestuje sa dvoma sposobmi. Vypestovanim priesad v zatienenom
parenisku alebo vo féliovniku. Optimélna teplota pre rast a vyvin papriky je 20 — 25°C,
relativna vlhkost’ vzduchu je 60 — 70%. NajlepSie sa pestovaniu koreninovej papriky dari
na hlinito-piesocnatej pode s pH od 6,3 — 7,0. P6da musi byt’ vopred pripravena, obohatena
0 dusik( 100 — 150 kg.ha™ ), fosfor( 20 — 40 kg.ha™ ), draslik( 40 — 60 kg.ha™ ), vapnik

a hor¢ik. Jesennou orbou sa zapracuje do pody 20 ton mastalného hnoja na 1 ha pody.

V 2. polovici méja vysadzame koreninovia papriku do vyhibenych riadkov alebo hniezd,
dokladne zalejeme a vysadzame v spone 40x25cm po 2 — 3 ks priesad. Mechanické
oSetrovanie robime 2 — 3 krat ro¢ne pleckovanim a okopavkou. Chemicky postrek sa
vykonava proti chorobam a Skodcom. Proti burindm sa chemicky postrek neaplikuje.

Druhy sposob pestovania je priamy vysev. Do pripravenej pody uz zaciatkom aprila
mozeme vysievat’ pomocou sejacky semend priamo. Na 1 bm sa odporaca 50 ks semien.
Zber koreninovej papriky je dvojfazovy koncom leta. Zberd sa do debniciek alebo do
vriec.. Kone¢nou fazou je suSenie v Specialne upravenych susickach. Po ususeni sa paprika

melie a pripravi k spotrebitel'ovi.

KPucové slova:
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ABSTRACT

Capsicum (Capsicum annuum var. Longum)

The final work is dealing with the technology of growing capsicum. The most suitable
agroclimate conditions for growing capsicum are in the region of Nitra. It is grown in two
ways. By growing nurselings in adumbrated seed-bed or in foil-house.The optimum
temperature for its growth is 20-25 °C, relative air humidity is optimally 60- 70 %. The
best conditions for growing capsicum provide clayey-sandy soil with pH in range of 6,3-
7,0. The soil has to be prepared, enriched by nitrogen (100- 150 kg.ha™), phosphorus (20-
40 kg.ha™), kalium (40- 60 kg.ha?), calcium and magnesium. 20 tons of dung are
incorporated in the soil by autumn ploughing. In the second half of May we plant out
capsicum into concaved rows or nests, water properly and plant out in a buckle 40x25 cm
by 2- 3 pieces of nurselings. It is inevitable to treat against weed, diseases and pests.
Chemical treatment against weed is not aplied. Weeds are harried by weeding and hoeing.
Another way of growing is direct seeding. Into prepared soil we can seed the seeds using
seeder at the beginning of April. We recommend 50 pieces of seeds on one meter. The
picking up of capsicum runs in two phases at the end of summer. It is picked in boxes and
sacks. The final phase is drying in special driers. After drying the capsicum is milled and

prepared for consumer.
Key words:

Capsicum, growing, treat, outplanting, picking
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1 Uvod

1.1 VSeobecny uvod

Zahradkarstvo ma velky spolocensky, moralno-vychovny vyznam. Je to odbor, ktory
zasahuje vSetky spolocenské vrstvy.  Jednym z polnohospodarskym odborom je
zeleninarstvo. Zaujima vyznamné postavenie v tomto odvetvi. V sucasnosti situacia
V pestovani a produkcii zeleniny nie je na Slovensku uspokojivd. Na nasom trhu sa
objavuje z domacej produkcie najviac 17 druhov zeleniny. Z nich najvacsi podiel pripada
kapuste, rajéiakom, mrkve, cibuli a paprike (Belko, 2004).

Koreninova paprika (Capsicum annuum var. longum - Sendtner) zaujima v spotrebe
korenin na Slovensku vyznamné miesto. NaSa kuchyia, najmid na juhu krajiny,
zaznamenava ¢oraz vys$i zdujem o toto vzacne korenie pre jeho prijemnu chut’, arému a
krasnu ohnivocervenu farbu. Jej spotreba predstavuje 100 az 150 gramov mletej papriky na
obyvatela ro¢ne. Plody obsahuju asi 0,04 az 1,5 percenta alkaloidov, predovSetkym
kapsaicin a jeho derivaty, ktoré sposobuju ostra, paliva chut’. V paprike sa vyskytuje aj
provitamin A, alfa- i beta-karotén a kryptoxantin. Z toho najviac je beta-karoténu.
Pritomny je tiez vitamin Bl a B2 a vyznamny vitamin C (150 az 400 mg.100g™). V
plodoch papriky sa tiez nachadza mnozstvo farbiv, hlavne kapsantinu (2,5 az 11,5 g.kg-"),
ktorého obsah podmienuje kvalitu mletej papriky (Belko, 2004).

Pestovatel'ska plocha koreninovej papriky na Slovensku nie je velka, avSak v produkecii
pochutin ma osobité postavenie. Pestovanie tejto plodiny na juhu naSho izemia siaha do
minulych storoc¢i, ked” ju rolnici po domécky spracovavali, najmé pre vlastni spotrebu.
Organizované pestovanie a spracovanie sa u nds zacalo koncom dvadsiatych az tridsiatych
rokov 20. storo€ia. Od tohto obdobia sa striedali UspeSnejSie 1 menej uspeSné roky.
Celkove si vSak produkcia v roznych hospodarskych podmienkach udrzala popredné
miesto. V sucasnosti je koreninova paprika najviac pestovanou koreninovou rastlinou na
Slovensku, a to napriek poklesu vymery pestovatel'skych ploch. Koreninova paprika sa
pestuje v najteplejSich oblastiach, najmd na juznom Slovensku. Severnou hranicou
pestovania st okresy Zlat¢ Moravce, TopolCany a PieStany. Péda ma byt vyhrevna,
hlbokd a humoézna, Struktdrna, hlinitd az hlinito-pieso¢nata s reakciou pH 6,0 az 7.,5.
Vhodné su cernozeme, nevhodné su Strkovité, tazké, studené, vlhké a nestrukturne pody.
Pre dobrt urodu vyZzaduje pocas vegetacného obdobia asi 220 az 275 milimetrov zrazok.

Zavlazuje sa najmé v obdobi po presadeni, v ¢ase kvitnutia a tvorby plodov. Minimalna
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teplota pre klicenie je 13 °C. Optimalna teplota pre rast a vyvin je 20 az 25 °C, maximalna
teplota je 35 °C. Vzhladom na to, Ze koreninova paprika mé pomerne mali korenovu
sustavu, je naro¢na na pristupné ziviny v pode. ZvySenu potrebu ma predovsetkym pocas
kvitnutia, tvorby plodov a dozrievania. Sucéasny sortiment registrovanych odrod
koreninovej papriky tvori Sest’ slovenskych odrod (Karmina, Karkulka, Betka, Progres,
Kolora, Previs), tri mad’arské (Kalocsai 801, Kalocsai V-2, Szegedi 80) a jedna odroda
¢eského povodu (Hodoninska sladké vzpriamend). NajvacsSie plochy zaberala koreninova
paprika v 80-tych rokoch, o nieCo menej v 70-tych rokoch. Rekordna plocha sa
zaznamenala v roku 1991 (2 546 hektarov), potom nastal vyrazny pokles a klesajica
tendencia pestovania koreninovej papriky na Slovensku trva az po stcasnost. Od roku
1997 sa zberova plocha pohybuje priblizne v rozmedzi 250 az 700 hektarov. Najviac
koreninovej papriky sa pestovalo v roku 1998 (na 718,12 ha). Vyrazny pokles plochy
nastal po roku 2000, priCom najmenej koreninovej papriky sa pestovalo vlani (iba na 254
hektaroch). Od roku 1997 az doteraz sa najvyssia produkcia dosiahla v roku 1998 (1 024,4
tony), v roku 1997 to bolo 666,3 tony a od roku 1999 az po rok 2003 klesala az na hodnotu
228,1 tony. Uroda kolisala medzi 0,90 tha-1 v roku 2003 po 1,48 t.ha-1 v roku 1999.
Najviac koreninovej papriky sa pestuje v Nitrianskom kraji, potom v Trnavskom Kraji. V
ostatnych regionoch sa pestuje iba sporadicky (Belko, 2004).

1.2 Paprika koreninova

Koreninova paprika, latinskym ndzvom Capsicum annum L., je plodina, ktora patri medzi
na$e najmladsie obchodno-priemyselné rastliny. V roku 1945 sa pestovala koreninova
paprika na ploche vySe 500 ha. Po roku 1980 to bolo viac ako 2000 ha. V stii¢asnosti sa
pestovanie koreninovej papriky dostava viac do konkurencie svetového trhu a neprospieva
mu ani neuteSeny stav pol'nohospodarskych podnikov. Pestovaniu koreninovej papriky sa
venuju najmé stkromni rol'nici (Krausko a kol., 1995).

Najviac sa pestuje koreninova paprika na Podunajskej niZine, kde su najlepSie pddno-
klimatické podmienky na jej pestovanie, vyvin a kvalitu. Jej intenzivny rozvoj pestovania
podnietil vystavbu suSiarni v obci Pata, Mocenok, Dvory nad Zitavou. Najvacsi
spracovatel' v sucasnosti je Madspoma Zvolen. Vo svete sa paprika koreninova najviac
pestuje na dzijskom kontinente a Vv juznej a strednej Amerike, odkial’ aj koreninova paprika
pochadza. V Eurdpe su najvicsie plochy v Spanielsku, Portugalsku, Mad’arsku, Taliansku,

Bulharsku a Rumunsku. Celkova pestovatel'ska plocha v tychto krajinach je 40 — 45.000
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ha. Paprika koreninova zaujima v spotrebe korenin vyznamné miesto. Pri zvySeni intenzity
pestovania by sme na Slovensku potrebovali 1 500 — 2 000 ha tejto plodiny, pri spotrebe
asi 100 g na obyvatel'a/rok. Dozreta do botanickej zrelosti sa po zbere vysusi a zomelie.
Pouziva sa ako korenie na dochutenie a prifarbenie jedal, v potravindrskom
a konzervarenskom priemysle. Jej konzumacia podporuje ¢innost’ zazivacieho traktu a tym

zvysuje chut’ do jedla (Cerny a kol., 2004).

Obr. 1

Pestovat’ ju mdézeme vSade tam, kde sa dari aj zeleninovej paprike, teda v juznych
oblastiach s kvalitnou vyzivnou a humoéznou pddou. Mdzeme ju pestovat’ po skorej
zelenine, ale nie po druhoch, ktoré napadaju rovnaké choroby a skodce, napriklad po
rajciakoch, zemiakoch, baklazdne a uhorkdch. Zvidcésa ju pestujeme z priesad
predpestovanych v skleniku, féliovniku alebo v parenisku. Do volnej pddy ich vysddzame
az po uplynuti nebezpecCenstva jarnych mrazov, ¢o je zvycajne po 15. maji. V zahradke sa
osvedcilo sadenie do hniezd v spone 50 x 40 cm po 2 az 3 rastliny. Aby presadzovaci Sok
bol ¢o najmensi, pred vyberanim priesad z chranenych priestorov ich vydatne polejeme.
Jednotlivé rastliny vyberdme opatrne, aby korene zostali obalené vlhkou zeminou a
neporuSené. Ak ich vysddzame za zamraCeného pocasia, nezvddni. OSetrovanie pocas
vegetacie pozostava z kyprenia pddy, odburiiovania a zavlaZzovania. Okopavame podla
potreby. V pripade pouzitia povolenych pripravkov na ochranu rastlin dodrziavame
odporacania vyrobcu. Clenovia rodu Capsicum, $tiplavé a sladké papriky maju rozne
tvary, rozmery a farbu, od drobnych Spicatych az po velké mdsité papriky s miernou

chutou. Ich domovom je Stredna a Juznd Amerika a karibska oblast’, pestovali sa tam po
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tisicro¢ia pred dobytim Spanielmi, ktori nakoniec zaviedli ich pestovanie na zvysku sveta.
Prave v Spanielsku zacali plody papriky susit’ a mliet’ na pra§ok nazyvany pimentén alebo
paprika. V oblasti Eurdpy prva zmienka o paprike, aj ked o jej ozdobnych odrodach,
pochadza zroku 1604 z Madarska. V sGcasnosti existuje okolo dvesto réznych odrod
papriky. Zrela paprika sa pouziva susena, drvend, vloCkovana imleta atvori zaklad
mnohych vyrobkov a patri medzi najpestovanejsie koreninové kultiry. Korenie sa ziskava
po ususeni a pomleti dozretého plodu. Jeho hodnotu urcuje pouzity druh a kvalita meliva
(pomer duziny, semien a zil). Mad’arska paprika sa stala svetozndmou pre svoje vynikajice
koreniace vlastnosti. Jej pouZivanie a popularita stale rastie aj v zahraniéi. (Spaldon a kol.,
1982)

Vyskyt: India je oddavna najvia¢sim producentom papriky a je spolu s Mexikom, Cinou,
Japonskom, Indonéziou a Thajskom velkym vyvozcom. Tieto krajiny su tiez velkymi
spotrebite’mi papriky. Sri Lanka, Malajzia a Spojené Staty st zase jej hlavnymi
dovozcami (Spaldon a kol., 1982).

VzhPad: Rastlina Capsicum annuum zvyc¢ajne narastie do vySky 30cm az Im. Paprika je
duty duzinaty plod a jej Stiplavou Uc¢innou latkou je kapsaicin. Okrem neho obsahuje
vitamin C, éterické oleje, cukry, pektin a minerdlne latky. Jej farbiva - karotinoidy st
dolezité aj z hl'adiska vyzivnej hodnoty (Spaldon a kol., 1982).

Vona achut: Vona papriky je nevtierava alahodnd, niektoré odrody charakterizuje
nadych vone karamelu, ovocia, pripadne jemne dymova vona, kym iné st skor drazdivé az
Stiplavé. Takisto chut byva pomerne premenlivd, variruje od sladkastej dymovej po
mierne paliva s horkastym podtonom. VSeobecne vel'ké, okrihle, mésité varianty su
miernejSie neZ malé, tenkostenné, Spicaté odrody. Kapsacin, stiplavy zéklad, ktory dodava
paprikdm ich ostrost’, je pritomny v semenach, zilach a v koZi. Ak chcete zniZit’ Stipl'avost,
odstrafite semena a zily (Spaldon a kol., 1982).

Pouzitie: Pouziva sa ako farbiaca prisada aj ako korenie. Zl'ahka oprazena s cibul’kou na
brav€ovej masti je zdkladom pri vareni gulaSu, telacieho alebo hydinového paprikdsa
a husacich a kacacich perkeltov, dava farbu zemiakom, ryzi, rezancom a dusenej zelenine.
Podobne sa paprika pouziva v Srbsku a aj inych okolitych krajinach. V Mad’arsku, Turecku
ana Balkane sa tradicne pouziva ako stolova korenina, podobne ako sa v Vv zvysnej Casti
Eurdpy pouziva Cierne korenie. Tvori, podobne ako v nasej kuchyni, chutovy zaklad
pomaly varenych jedal. Najdeme ju d’alej v prilohach z ryze a zo zemiakov, v omeletach,
jedlach zryb aje nevyhnutnou sucastou omacky romesco. V Maroku sa s obl'ubou

pouziva v koreninovych zmesiach do tagine a chemorula, (marindda a omacka na ryby),
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v Turecku zas na ochutenie polievok, zeleniny a misa. V Indii sa pouziva najmi ako
farbivo dodéavajice jedlam cervenu farbu. A Vv podstate vSade na svete sa pouziva do
klobas a inych vyrobkov z mletého misa (Spaldon a kol., 1982).

Lie¢ebné udinky: Cerstva paprika je bohata na vitamin C, pomaha pri traveni skrobnatych
jedal a moze sa pouzivat’ ako tonikum. Koreninové paprika vo forme ¢erveného mletého
prasku sa pouziva najmd na korenenie, farbenie a ochutovanie jedal. Pomaha teda
esteticky upravovat’ potravu a podporuje ¢innost’ traviaceho ustrojenstva. Spotreba mletej
papriky vo svete narasta, lebo je to prakticky jedina bezna korenina, ktora neskodi zdraviu.
U nas pripadlo na jedného obyvatela rocne 50 g mletej papriky, dnes uz je priemerna
spotreba za rok 100 g ama stupajicu tendenciu. Cast’ urody sa zuZitkovava na vyrobu
pretlaku, vyznacujiceho sa vysokym obsahom vitaminu A a C. Pretlak sa pouZiva ako
pomazanka alebo pri vareni podobne ako mleta paprika. Cerstvé vyvinuté plody sa
nakladaji do oleja a konzumuju sa ako Saldtova priloha k misitym jedlam. Nedozreté
plody sa vel'mi dobre konzervuju v zmesi so zelenymi rajciakmi a kapustou ako ¢alamada,
ktora je vysoko vitaminozna priloha k mésitym pokrmom. Samozrejme, Cast’ produkcie sa
priamo konzumuje ako derstvé plody, ¢o je z hladiska zdravia najvhodnej$i spdsob
spotreby. V pociatkoch rozsirovania spotreby papriky l'udia verili, ze Cisti krv a to ¢im je
Stipl'avejsi kultivar, napomaha na utiSovanie bolesti spdsobenych tirazmi, vel’kou namahou,

prechladnutim, vyvolava prekrvenie a prijemny pocit tepla (Spaldon a kol., 1982).

1.2.1 P6vod a histoéria

Koreninova paprika je plodina, ktord patri medzi nase najmladsie obchodno-priemyslové
rastliny. Pestovat’ sa zaCala v obdobi svetovej kapitalistickej krizy, ked’ sa hl'adali ndhradné
plodiny za nevypléacajice sa obilniny a okopaniny. Tak po Uspe$nych aklimatiza¢nych
pokusoch v rodoch 1931 — 1932 za podpory $tatnej colnej politiky zacalo sa s pestovanim
koreninovej papriky na Slovensku a s budovanim potrebnych susiarni a mlynov. Uz v roku
1936 sa pestovanie natol’ko rozsirilo, Ze dovoz koreninovej papriky klesol oproti minulosti
0 celé dve tretiny a v roku 1938 sme uz vyviezli mensie mnozstva do cudziny (Spaldon
a kol., 1982).

Vyznam papriky vyplyva ztoho, ze je to vysoko intenzivna plodina, vyzadujlica
kvalifikovanu pracu pri pestovani a spracovani. Spociatku malo zavedenie papriky vel'ky
socialny vyznam, lebo zamestnalo vacsi pocet pracovnych sil a pri svojej rentabilnosti
prispievalo k zlepseniu hospodarskych vysledkov pol'nohospodarskych podnikov. Tento

svoj vyznam si pestovanie koreninovej papriky zachovalo aj v druzstevnych podnikoch,
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Vv ktorych zavedenie papriky do osevného planu zlepSuje organizaciu prace a vyuZitie
volnych sil atechniky. V poslednych rokoch sa k tradicnym exportnym rastlinnym
produktom — k chmel'u, cukru a sladu — pripojila aj koreninova paprika, z ktorej vyvazame
takmer celu tretinu produkcie (Spaldon a kol., 1982).

Paprika pochadza z tropickej Ameriky a Antillskych ostrovov. Odtial po objaveni
Ameriky sa dostala aj do ostatnych svetadielov a svojej prisposobivosti vda¢i za dnesné
roz8irenie az po najsevernejSiu hranicu. Prvy raz spomina papriku Kristof Kolumbus
v roku 1493 vo svojom denniku o svojej druhej americkej ceste. Druhy zaznam o paprike
pochadza od jeho lodného lekara Chancu, ktory vo svojej sprave rodnému mestu Seville
spomina papriku pod jej indidnskym menom ,,agi““. V 16. Storo¢i bola uz paprika znama aj
v strednej Eurdpe. V roku 1585 st zaznamenané prvé plochy na Morave a v Uhorsku.
V 18. storo¢i bola uz paprika vSeobecnej zndma arozSirend aj v Strednej Europe.

Najvicsej oblube sa tesila a aj dnes sa tesi u balkanskych narodov (Spaldon a kol., 1982).

15



2 Botanicko-morfologicka charakteristika

Paprika patri do ¢el'ade I'ul’kovitych (Solanaceae), do rodu Capsicum. V Eurdpe pestované
variety papriky patria takmer vSetky do druhu papriky jednoro¢nej (Capsicum annuum L.)
Je roz§irenad v tropickych krajoch a Vv miernom pasme celého sveta. Praktické delenie
papriky je na sladké a Stipl'avé, zeleninové, koreninové, okrasné a pod. Ako koreninova
paprika sa pestuje Capsicum annuum var. Longum Sendtner. Je to tradvnata rastlina vysoka
az 0,75m, slabo az stredne rozkonarena. Koreniova stistava je rozlozena v ornici, jej osou je
hlavny kolovity koren, z ktorého sa vytvaraji bocné plosné korienky. Kolovity koren
prenika az do hibky 0,70 — 0,80 m. Bo&né korienky sa rozkladaju spo¢iatku horizontalne
a neskor rastu vertikalne. Pri presadzani mladych rastlin sa hlavny koren pretrhava a tak je
rastlina prinutend tvorit’ v ornici viac bo¢nych korienkov. To, ako aj slaba absorpcna
avzdusny rezim v pode. Regeneracia korenovej ststavy po presadeni je pomala a od
kvality prace do znac¢nej miery zavisi, ako dlho trva presadzovaci Sok a aky je podiel
ujatych rastlin. Byl’ papriky je vzpriamena. V dolnej Casti je drevnata a v priereze okruhla,
smerom hore je trdvnata aV priereze hranata. Habitus urCuje najmd hustota a uhol
rozkonarovania. NaSe kultivary st krovinaté, ¢aSovitej formy. Typy ostrej a hrubostennej
papriky su StihlejSie a stredne kosaté. Tenkostenné kultivary su nizke, krovinaté, rozlozené.
NaSe kultivary koreninovej papriky nemaji byl' ochlpent. Farba trsu je zelena, Casto
s antokyanovym nadychom na bazach konarikov. Listy papriky s rozloZené, vyrastaji
v pazuchach konérikov. Stopka tvori 1/3 az 1/2 dizky listu. Listy sa vajcovité, elipsovité
S pretiahnuto zaostrenym vrcholom. Farba listov je zltozelena az tmavozelena. Kvet je
drobny, dvojpohlavny, obojaky, pravidelny. Rastie na stopke zakoncenej clankom,
Vv ktorom sa najmd za suchého pocasia plody a aj neoplodnené kvety casto odlamuji
a opadéavaju. Kvet sa skladd zo zrasteného zelené¢ho 5 — 7 zubého kalicha, korunka mé 5 az
7 elipsovitych korunnych lupienkov bielej farby, Casto s fialovym okrajom. Tyc¢inky
byvaju zastréené do rurky koruny a byva ich tol'ko ako korunnych lupienkov. Semennik je
vrchny vajcovity az gulaty, dvojkarpelovy, dvojpuzdrovy, ¢nelka je mala s ploskou
Vv prvom rozdvojeni, ktory je sucasne najstar$i a poskytuje prvy zrely plod. Kvety su
vacsinou samoopelivé, ale vyskytuje sa velky podiel cudzoopelenia, najmi pri
drobnoplodych kultivaroch. Pri kriZzeni vhodnych partnerov sa prejavi heterozny efekt

(zvySenie trody az o 30%), ktory sa vacSou mierou vyuZziva pri zeleninovych kultivaroch.
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Fakultativna cudzoopelivost’ si vyzaduje, aby sa pri semenarskych porastoch pamaitalo na
izola¢nu vzdialenost’ asi 500 — 1000m. Plod papriky je bobul’a s mésitymi stenami, Casto
dvojpuzdrova a trojpuzdrova. Najdu sa aj viacpuzdrové, Co je pri koreninovej paprike
nevhodné. Semeno v plodoch je fixované v semenici. Chut’ bobul je sladka alebo Stiplava.
Farba plodov v zrelosti je sytoCervena. Postavenie plodov na byli je bud’ vzpriamené alebo
previslé. Plody koreninovej papriky su pretiahnuté, zaspicatené. Povrch hrubostennych
foriem je hladky. Hmotnost’ Cerstvych plodov koreninovej papriky je 10 — 50 g, suché
plody vazia 1,5 — 7,5 g. Dizka plodov dosahuje az 230 mm. Hrubka stien oplodia je
kultivarovy odliSovaci znak. Tenkostenné kultivary maju pericarp hruby 1 — 3 mm,
hrubostenné kultivary maju pericarp hruby 2 — 4 mm. Stava vylisovana z plodu papriky
koreninovej obsahuje 4 — 7 krat vitaminu C ako $§tava citrona. Z prirodnych alkaloidov
(0,04 — 1,5%) prevlada kapsaicin (70%), ovplyviiujuci palivost, ostrost’ a Stiplavost
papriky. Farba plodov je podmienena Cervenymi a zltymi farbivami. Z Cervenych je
najviac zastupeny ohnivocCerveny kapsantin, tmavocerveny kapsorubin, karotén
a kriptoxantin, zo ZItych farbiv prevlada lutein a zeaxantin. Obsah farbiv vyrazne
ovplyviuje kvalitu plodov. Semeno je fixované na placente. Je silne splostené, zaokruhlené
oblickovité. Farba semena je jasnozlta. Kli¢ok je uprostred olejnatého endospermu a je
silne zakruteny. Absolutna hmotnost’ semena papriky kolise od 3,8 do 8,5 g. Objemova
hmotnost je 38 — 48 kg. V 1 kg semena je 110 — 260 000 semien. Najvacsi priemer semena
je asi 5 mm. Pocet semien v plode byva 75 — 350. Kli¢ivost’ semien pri dobrom vyzreti
byva v prvom roku 94 — 99 %, vydrzi 4 roky do 71 — 81 %. V piatom roku prudko
poklesne na 15 — 40 %. Pri teplote 20 — 25 stupiiov Celzia kli¢i za 8 — 12 dni, Pri nizsej
teplote sa klicenie predlzuje a pri teplote 13 °Celzia a nizsej semeno neklic¢i (autor, rok).

Sortiment koreninovej papriky u nas nie je pocetny. V Listine povolenych kultivarov st
zapisané tieto kultivary: Hodoninska sladkd vzpriamena, Karin a Karmina. Slachtenie
koreninovej papriky sa zameriava na zvySenie urody suSiny, skorosti, obsahu farbiv,
odolnosti proti chorobam, najma virusovym, proti chladu, suchu a presadzovaciemu Soku,
druZznosti dozrievania, priemernej velkosti plodov, vhodnosti pre mechanizaciu
a zavlazovanie ana nepritomnost capsaicinu. Bolo by vhodné vyslachtit’ kultivar
srychlym vegetatnym rytmom. Vyznamné uspech dosiali Slachtitelia papriky
vV Mad’arsku, napriklad vySlachtenim kultivarov Kalocsai merevszaru a Determinantna
vzpriamena, ktoré obsahuji 7 — 9 g farbiv v kilograme susiny pri urodach 2,5 — 3 t na ha
susiny, alebo kultivaru Kyti¢kova vzpriamena, ktord je rovnako urodna a dosahuje vysoku

druznost’ dozrievania. V Mad’arsku pestuju tieto kultivary z priameho vysevu v riadkoch
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Sirokych 0,25 — 0,40 m. Pred sejbou aplikuju herbicid Rideon do hibky 20 — 30 mm.
Semeno v mnozstve 6 — 10 kg vysievajii do hibky 30 — 40 mm. Tym, Ze urodu zberaju
rucne len raz a potom kombajnom , dosiahli minimalizaciu podielu Zivej prace. Tento

systém pestovania sa postupne rozgiruje aj na juznom Slovensku (Spaldon a kol., 1982).

Obr.2
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3 Agroekologické podmienky

3.1 Naroky papriky na teplotu

Teplota patri medzi zékladné Cinitele, ktoré podmieniuji vyvoj a rast rastlin. Je dolezita pre
dosiahnutie vysokej, skorej a kvalitnej trody zeleniny. Je faktorom, ktory pri polnom
pestovani mdézeme agrotechnikou ovplyviiovat’ len minimalne. Optimalna teplota pre rast
a vyvin papriky je 20 — 25 °C, maximalna 35 °C. Pri teplotach nad 36 °C nastdva prevaha
respiracie nad tvorbou asimilatov, vtedy paprika viddne aklesd tvorba suSiny. Kvetné
organy su velmi citlivé na teplotu. NeznasSaji vyrazny pokles teploty, pri vysokych
teplotach zase nastavajii u nich poruchy pri kvitnuti a oplodiiovani (Cervenka, 2006).
Minimalna teplota pri kli¢eni je 13 °C, pri poklese teplot pod tato hrani¢nu teplotu paprika
prestava rast. Vzhl'adom na dlhé vegetacné obdobie, vyzaduje 140 — 160 bez mrazovych
dni, vtedy ju moZno pestovat’ v najteplejSich oblastiach Slovenska. Suma teplot pri
pestovani priesad by mala dosiahnut’ 1000 °C, na poli 2350 — 2600 °C. Nedostatok

sposobuje zIé formovanie vegetativnych i generativnych organov (Cerny a kol., 2004).

3.2 Naroky papriky na vodu

Koreninova paprika je vel'mi ndro¢na na vlahu. Z celkového mnozstva prijatej vody za deil
rastlina vyuzije 22 — 25%. Paprika koreninova je naro¢nd nielen na vodu, ale aj vzdusnu
vlhkost’. Nedostatok, ale aj nadbytok vody v pdde aj vo vzduch spdsobuje opadavanie
kvetnych pucikov, kvetov a malych formujtcich sa plodov. S vodou hospodari dobre,
transpirany koeficient dosahuje 300 — 350 mm. Optimalne rozdelenie zrdZzok pocas
vegetacného obdobia byva: maj 30 mm, jin 50 mm, jul 80 mm, august 55 mm, september
10 — 50 mm (suma zrazok 220 — 275 mm). V aridnych podmienkach sa odporuca vodny
deficit doplnit’ zavlahou (Cerny a kol., 2004).

Nedostatok vody na rastline sa prejavuje tmavnutim listov smerom od vrchu. Prebytok
vody sposobuje zltnutie listov a opadavanie kvetov. Pre koreninova papriku je optimalna
vlhkost” pody 60 — 70% pol'nej vodnej kapacity. Aj vlhkost vzduchu moéze zohrat' pri
pestovani papriky dolezita tillohu. Za najvhodnejsiu relativnu vlhkost’ vzduchu povazujeme
60 — 70%. Nizka vlhkost’ vzduchu spdsobuje opadavanie kvetov i plodov. S tymto javom
sa stretdvame pocas suchého pocasia na poli. Nadmerna vlhkost’ vzduchu spdsobuje rozvoj

chordb, vyskytuje sa najéastejsie za dazdivého poasia (Cerny a kol., 2004).
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3.3 Naroky papriky na svetlo

Koreninova paprika patri medzi rastliny naro¢né na svetlo. Po ukonceni jarovizatné¢ho
Stadia papriky, ktoré trvad 10 — 15 dni nastupuje svetelné stadium. Trva od tvorby prvého
paru pravych listov az po objavenie treticho paru pravych listov. Pri pestovani koreninove;j
papriky je vhodné dodrzat juznu orientdciu pozemkov. Na svetlo je tiez ndroc¢nd. Pre
rychly priebeh svetelného $tadia potrebuje 12 — 15 hodinovy svetelny den pri teplote 20 —
25 °C. Po vytvoreni treticho paru pravych listov svetelné $tadium konéi a priesady mozno
vysadzat na pole (Cerny a kol., 2004).

Svetelné pdsobenie na rastlinu pozostdva z dvoch zloziek. Je to troficka zlozka svetla —
umoznujuca vyzivu rastliny. Tu je svetlo zdrojom energie vo forme vhodnej na fotosyntézu
atym umoziuje asimildciu rastlin. Formativna zlozka svetla ovplyviiuje tvar organov
rastliny ajej zivotny rytmus. Vplyva aj na jav ,ktory nazyvame fotoperiodizmus
(Cervenka, 2006).

Koreninova paprika nie je vhodna na pestovanie v zatienenych poli¢kach, napr. v ovocnej
zahrade alebo medzi riadkami vini¢a, oneskoruje sa zrenie a zniZzuje sa Uroda. Po
predpestovani priesad tiez dbame o dostato¢ny prisun svetla redSou sejbou. V opacnom
pripade sa priesady vytahujt, rasti do vysky, priCom sa znizuje jej pevnost’ a odolnost’

proti nepriaznivym cinitel'om (Valsikova a kol., 1987).

3.4 Naroky koreninovej papriky na podu

Paprika koreninova vyzaduje pody vyhrevné, hlboké, humodzne s dobrou bilanciou vody
a pristupnych Zivin. NajvhodnejSie st hlinité aZ piesoc¢nato hlinité pody bohaté na humus
a ziviny, s moznostou zavlazovania. Hibka ornice 0,4 m. Hodnota pH sa ma pohybovat’
medzi 6,3 — 7,0, ale znasa aj slabo kyslé a slabo zasadité pody (Kralova, 2000).

V tazkych astudenych podach je pestovanie koreninovej papriky netspeSné, lebo
koretiova ststava papriky je vel'mi citliva na nizke teploty a nedostato¢né prevzdusnenie
pody (Valsikova a kol., 1987).

V pripade, ak mame k dispozicii tazké pddy na pestovanie, musime ich zlepSit’ navezenim

piesku a premiesanim s dostato¢nym mnozstvom raseliny.

3.5 Naroky koreninovej papriky na Ziviny
Dusik je prvok, ktory z pomedzi 3 zékladnych Zivin ovplyviiuje v najvacSej miere rast

a vyvin papriky. V Case predpestovavania priesad, kedy sa formujii vegetativne organy,
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potrebuju rastliny viac dusika. Po vysadeni na zdhony alebo do foliovnika nizsi obsah
dusika v pdde podpori skoré kvitnutie, tvorbu skorej a vysSej urody. Po vytvoreni prvych
plodov je potrebné dodat vysSiu davku dusika, ¢im dosiahneme v d’alSom obdobi
harmonicky vyvin vegetativnych a generativnych organov. Pri nedostatku dusika sa
Vv tomto obdobi objavi najprv na listoch chlorotické Zltnutie. Pri nadmernych dévkach
dusika sa vytvara menej plodov s mensimi rozmermi (ValSikova a kol., 1987).

Obsah fosforu v rastlinach papriky je asi o jednu desatinu niz$i ako dusika. Najviac fosforu
sa nachadza v plodoch, menej v listoch anajmenej v koretioch a stonke. Fosfor sa
uplatiiuje najméd pri formovani generativnych €asti. Od mnozstva fosforu zavisi mnozstvo
urody, tvar, kvalita plodov a semien. Pri velkom nedostatku fosforu st plody drobné
a zdeformované (Valsikova a kol., 1987).

Draslik podporuje tvorbu urody, ale pri jeho nadbytku klesd odolnost’ papriky proti
chorobam. Nedostatok draslika sa pri pestovani papriky prejavi velmi skoro. Na listoch
vznikaji nekrotické skvrny medzi zilnatinou a nakoniec celé listy opadaju. Pri nedostatku
draslika v suSine vznikaji plody mens$ich rozmerov a klesa aj ich pocet (Valsikova a kol.,
1987).

Medzi d’alsie ziviny dolezité pre papriku patria vapnik a hor¢ik. Nedostatok vapnika sa
prejavuje na plodoch suchou hnilobou. Pri nedostatku horc¢ika sa objavuje na listoch
chloréza medzi Zilnatinou. Véapnik a hor¢ik doddvame do pddy ako Zivinu, ale vapenité
hnojiva slizia aj na zlepSenie vlastnej pody. Paprika vyZaduje slabo kyslu az neutralnu

podnu reakciu (Valsikova a kol., 1987).
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4 Technologia pestovania

Pri pestovani sa vyuzivaju dve zakladné technologie — s predpestovanim priesad alebo
priamy vysev. Predpestovanie priesad sa uplatiiuje pri mensich plochach, kde je to
Z hl'adiska pracovnych sil a ndkladov zvladnutelné (5 — 20 ha). Tento sposob predstavuje
tradi¢na technologiu pestovania. Pri plochach 30 — 100 ha sa ziada pestovat’ papriku na

priamy vyseV (Krausko a kol., 1995).

4.1 Zaradenie do osevného postupu

V osevnom postupe koreninovua papriku najcastejSie zarad'ujeme medzi dve obilniny alebo
krmoviny. Vhodné st aj niektoré zeleniny a technické plodiny. Nepestujeme ju vSak po
plodinach, ktoré maju rovnaké choroby askodcov (paprika, rajéiak, tabak, lucerna,
uhorka). Tiez ju nepestujeme po plodinach, po ktorych nie je dost’ ¢asu na kvalitné jesenné
spracovanie pody. Na ziskanie 1,5 t susiny z1 ha sa doporucuje dodat 100 — 150 kg
N. ha', 20-40 kg P.ha’ a40-60 kg K.ha™. Nesmie sa pouzit draselna sol. Polovicu
fosfore¢nych a draselnych hnojiv zaoravame na jesen a druht polovicu zapracujeme aspoi
14 dni pred vysevom alebo vysadbou spolu s polovicou dusikatych hnojiv. Pri prvej
okopavke a na zaciatku kvitnutia zapracujeme po % dusika. (Krausko a kol., 1995)

., Paprika nie je tak ndrocnd na zaradenie v 0sevnom postupe, ako viac na to, aby sa
pestovala sama po sebe, hoci v hornonitrianskej pestovatelskej oblasti sa s oblubou
pestovala 2 — 3 roky po sebe. Najcastejsie zaradujeme papriku medzi ozimnu pSenicu
alebo raz ajarny jacmen. Vtomto zaradeni je dostatok casu na dokladnu pripravu
a hnojenie pody. Postupujeme tak, Ze po podmietke sa strednou orbou zaorie 20 t zotletého
alebo kompostovaného mastalného hnoja na hektar. Pri jesennej hlbokej orbe zaorieme
polovicu davky fosforecnych a draselnych hnojiv. Na jar, ihned ako mozno vkrocit' na
pozemok, povrch pody sa posmykuje naprie¢ brazd. Potom az do obdobia vysadzania sa
péda udrzuje v nezaburinenom stave pomocou kultivatorov s pevnou stipicou. Asi 14 dni
pred vysdadzanim kultivatorom zapracujeme druhu polovicu fosforecnych a draselnych
hnojiv a polovicu davky dusikatych hnojiv, najvhodnejsie liadku amonno-vapenatého.
Sicasne pri povrchovej iiprave pédy do hibky 50 — 70 mm aplikujeme 3 — 4 kg/ha Treflanu.
Vden vysadzania pozemok urovndame lahkym valcom a znackovacom vyznacime rady
a hniezda. Pri strojovej vysadbe tito manipuldcia odpada (Spaldon a kol., 1982, 556-
557).
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4.2 Priprava pody

Spracovanie pddy vyrazne ovplyviiuje tiez vodny avzdusny rezim v pdde, jej
hrudkovitost, biologické procesy, spristupnenie zivin pre rastlinu, znizenie vyskytu chorob
a Skodcov a d’alsie vlastnosti pddy. Po najcastejsej predplodine — obilnine sa urobi oSetrena
podmietka za ucelom zachovania vlahy v péde a mechanického ni¢enia burin. V zavislosti
od vzchadzania burin a zaburinenosti pestovatel'skej plochy sa moézu vykondva dve
podmietky: prva tanierovym podmietatom a druha radlicovym pluhom s odstupom 14 — 21
dni. Ak sa hnoji priamo pod papriku koreninovi mastalnym hnojom, potom kratko po
podmietke nasleduje jeho rozmetanie a zapracovanie (v davke 20 — 35t.ha™) strednou
orbou do hibky 0,18 — 0,24 m. Na jesefi sa robi hlboka orba (0,30 — 0,35m) s hrubym
urovnanim hrebeniom brazd. Na jar, akonahle to stav pody dovoli, za¢iname s jarnymi
pracami. Cielom je vytvorenie kvalitného osivového 16zka pri priamej sejbe na pole,
pripadne vhodného pddneho prostredia pre vysadbu priesad. Zaciname so smykovanim
(kolmo na smer brazd), nasleduje kyprenie kultivatorom, pripadne kombindtorom so
zapracovanim priemyselnych hnojiv a herbicidov. Pred sejbou, resp. vysadbou priesad
musi byt pozemok kypry, nezaburineny, urovnany, s drobnohrudkovitou Struktirou

a primeranou vlhkostou pody (Cerny a kol., 2004).

4.3 Vyziva a hnojenie

Koreninova paprika potrebuje pomerne vela pohotovych Zivin, nakolko v porovnani
s mohutnou bohatou olistenou nadzemnou castou ma slabSiu korenovu sustavu. Prijem
Zivin nie je rovnomerny, ich potreba stupa v obdobi kvitnutia, tvorby plodov a dozrievania.
Spravne zvolena vyziva sa moze podielat’ na irode az 50%. Pri Grode 1,5 t na ha suchych
plodov je normativ zivin na lha nasledujuci: 100 — 150 kg N; 20-40 kg P; 40-60 kg K;
(Cerny a kol., 2004).

Paprika koreninova sposobom pripravy pody, hnojenia ioSetrovania ma charakter
okopaniny, preto zasadny vyznam z hl'adiska vyZivy ma mastalny hnoj. Ma byt’ dostato¢ne
vyzrety, kvalitny, dolezité je, aby bol ¢o najskor po jeho rozmetani na pole zaorany do
pody. Vhodny termin je koniec augusta az september. Na zvySenie podielu organickych
latok v pode mozno vyuzit' zelené hnojenie k predplodine. Z priemyselnych hnojiv sa
polovica fosfore¢nych (superfosfaty) a draselnych (siran draselny, nie draselnd sol’) hnojiv
zaorie na jesent adruhd polovica sa aplikuje minimalne 14 dni pred vysevom alebo

vysadbou spolu s polovicnou davkou dusikatych hnojiv (siran amoénny). ZvySok N sa

23



pouzije pred prvou okopavkou a na zagiatku kvitnutia (v liadkovej forme) (Cerny a kol.,
2004).

DUSIK — napomaha vegetativnemu rozvoju rastliny a jeho nedostatok sa rychlo prejavi
zaostavanim rastu a zltnutim(Cerny a kol., 2004).

FOSFOR - ako menej rozpustnd zivina napoméha lepSej tvorbe korenového systému,
urychluje dozrievanie plodov a podporuje tvorbu semien (Cerny a kol., 2004).

DRASLIK — je vyznamny z hladiska obsahu uhl'ohydratov v rastline, zvy$uje asimila¢ny

proces a ovplyviiuje teplotny a vlahovy rezim porastu (Cerny a kol., 2004).

4.4 Osivo

Udrziavanie registrovanej odrody v pozadovanom stupni vykonnosti, akosti a povodu sa
realizuje udrzovacim $lachtenim, na ktoré nadvézuje vyroba osiva. Pre tato ¢innost’ je
potrebné dodrziavat’ platné STN 460310 a STN 460311. Osivo papriky koreninovej sa
mnozi v dvoch generaciach kategérie zakladného osiva a v dvoch generaciach kategorie
certifikovaného a jednej generacie Standardného osiva. Prehliadka porastu sa robi jedenkrat
v ¢ase kvitnutia. NajmenSia izolacnd vzdialenost mnozitel'skych porastov, zabraiiujiuca
neziaducemu opeleniu alebo prenosu choréb, je 600 m medzi porastmi odrdd palivych
a nepalivych, takisto medzi parcelami koreninovej a zeleninovej papriky a 200 m od
porastu inej odrody. Tieto vzdialenosti platia pre vSetky kategorie osiva. Akykol'vek pocet
inych botanickych druhov rastlin a rastlin papriky zeleninovej v mnozitel'skych porastoch
koreninovej papriky nie je povoleny (Cerny a kol., 2004).

Poziadavky osiva na kvalitu st uvedené v tabul’ke 1.

Tabulka 1 Kvalita osiva papriky koreninovej.

Znak z C,S
Cistota — min. (%) 98 97
Kli¢ivost' — min. (%) 65 65
Primesi — najviac (%) 0,3 00,5

- inych druhov a burin | - -
- inych odrdd, typov
Vlhkost’ — max. (%) 13 13
Hybridnost’ — min. (%) 98 95

Legenda: Z — zakladné osiva, C — certifikované, S - Standardné

(Cerny a kol., 2004)
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,,» Koreninova paprika ma dlhé vegetacné obdobie (asi 200 dni). PretozZe u nas je cas medzi
poslednymi jarnymi a prvymi jesennymi mrazmi kratsi ako vegetacné obdobie papriky,
semeno musime vysievat do parenisk. Dizka pareniskovej kultiry trva asi 40 dni a dizka
polnej kultury asi 140 — 160 dni. Teplé parenisko sa zaklada v druhej polovici marca.
Moze byt povrchové alebo hlboké. Pre papriku sa castejsie pouziva povrchové parenisko,
pretoze je menej ndkladné, lahsie sa osetruje a Vyskytuje sa v iiom menej skodcov. Na jeho
zhotovenie vSak potrebujeme viac hnoja. V sucasnosti sa priesad papriky pestujii aj vo
foliovnikoch. Vo foliovniku sa zmizuje podiel Zivej prace na tretinu v porovnani sa
pareniskami. Pri pestovani priesad je dolezita komplexna dezinfekcia pody, aby sa
nevyskytlo padanie kliciacich rastlin, ako aj aplikacia herbicidu typu Rideon. OSIVO
papriky morime suchymi moridlami (Agronal, Hermal, Germisan). Sejeme bud’ do riadkov
alebo nasiroko. Sejba do riadkov ma tu vyhodu, Ze je dobry prehlad o tom, kde su riadky
papriky, ¢o umoznuje pletie uz v case klicenia. Vyrovnana a rovnomerna hustota sejby
zmensuje vyskyt chorob. Nevyhodou tohto sposobu sejby je, zZe si vyZaduje viac casu. Sejbu
mozno zmechanizovat’ pouzitim vhodnych sejaciek. Riadky maju sledovat’ kratSiu stranu
pareniska, resp. foliovnika. Vzdialenost riadkov md byt 20 — 30 mm, semenda v riadkoch
maju byt vzdialené 10 mm. Pri klicivosti osiva 98 % a cistote 99 % je uzitkova hodnota
95%. Ked' je absolutna hmotnost semena 7 g. potrebujeme na vypestovanie sadiva na 1
hektar s primeranou rezervou na dosddzanie 1,85 kg osiva. Po zasiati posypeme cely
povrch pody 5 — 10 mm hrubou vrstvou dobre preosiateho kompostu. Semeno nesmie byt
zasiate hlbSie ako do hibky 10 — 15 mm, pretoze pri hlbsej sejbe casto nevyklici. Kompost
jemne pritlacime doskou a podu zalejeme viaznou vodou. Potom parenisko prikryjeme
oknami a dbdame, aby v fiom neklesla teplota pod 20 °C. Proti padaniu kliciacich rastlin sa
osvedcilo povrch pody v parenisku posypat’ popolom alebo jemnym praskom dreveného
uhlia. Na vypestovanie priesad na 1 ha treba 60 m? pareniskovej resp. foliovnikovej
plochy, na ktorej sa vypestuje dostatok sadiva aj pre pripad, Ze bude treba nahradit
uhynuté priesady. Prilis husty vysev mad za nasledok, Ze priesady su vybehnuté a slabé
arychle sa Siri padanie kliciacich rastlin. Asi za tyZden po sejbe zacinaju rastliny
vzchadzat. Ked maju dva listky, zacneme ich podla potreby zalievat' a priestor vetrame.
Zalievame vlaznou vodou, na zaciatku asi na poludnie, neskor rano. Nezalievame vecer,
pretoZe sa cez noc nahromadi mnoho vlhkosti, ¢im sa umoznuje rozSirenie chorob.
Parenisko vetrame spociatku cez obed, ked' je najteplejsie. Ked' su rastliny vysoké 30 — 40
mm, vetrame castejsie a neskor za teplého pocasia nechame cez den pareniska odkryté. Na

noc ich prikryvame. Ked su priesady lepSie vyvinuté, zacne ich otuZovat, aby si po
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presadeni lahsie privykli na nové prostredie. Ak nehrozi mraz, ponechdame parenisko
odokryté aj v noci. Kvalitné priesady maju mat’ tmavozelenu farbu, pevnu a pruznu byl,
radSej nizsi vzrast, mohutnu korenovii sustavu a neporusené korienky (Spaldon a kol.,

1982, 557).«

4.5 Sejba, organizacia porastu

Papriku koreninovi pestujeme dvomi spdsobmi: tradicnd technologia vyuziva
predpestovanie priesad aich vysadbu na pole vo vhodnom termine, druhy spdsobom je
priamy vysev semena na pole. Vol'ba technologie zavisi najmi od velkosti pestovatel'skej
plochy, strojového vybavenia a dostatku pracovnych sil v pol'nohospodarskom podniku.
Tradi¢na technoldgia sa uplatituje na mensich plochach (5-20 ha), na véacésich volime
priamu sejbu a to len v najteplejsich rajonoch juzného Slovenska, kde mozu plody dozriet

do pozadovanej vel’kosti a kvality (Cerny a kol., 2004).

4.5.1 Dopestovanie priesad a vysadba na pole

Predpestovanie priesad sa uskutoc¢niuje v teplom az poloteplom parenisku, pod féliou alebo
v skleniku. Posledny spdsob je ekonomicky najnarocnej$i, ale mozno nim najviac
ovplyviiovat’ pestovatel'ské podmienky. Pre vel'ki pracovnu naro¢nost’ sa menej uplatiiujt
pareniskd, naopak vo foliovnikoch mozno vyuZit' i mali mechanizaciu, umeltl zavlahu
a pod. Pre zabezpecenie priesad potrebnych na 1 ha produkénej plochy sa vyzaduje 60 m?
chranenej plochy (foliu, sklom). Vysievanie 1,5 — 2,0 kg moreného uznavaného osiva (cca
30 g.m'z), Vv pripade potreba mozno kli¢enie urychlit’ predklicenim semien vo vlaznej vode
(27 — 30°C) pocas 4 — 6 dni. Dopestovanie priesad trva priblizne 40 — 50 dni. Sejeme
v druhej polovici marca do hibky 10 — 15 mm na Siroko alebo lepsie do riadkov
vzdialenych od seba 30 — 40 mm. V riadku je vzdialenost’ semien 10 mm. Pri sejbe na
Siroko sa mozu vytvarat hniezda s nadmernou hustotou porastu, ¢o spdsobuje vybiehanie
rastlin a tym horsiu kvalitu priesad. Po sejbe pddu jemne utla¢ime a zavlazime. Zemina na
rychlenie sa vopred kvalitne pripravi, dezinfikuje, odburini a zabezpec¢i zivinami. Teplotu
V chrdnenom priestore udrZiavame v optimalnej hodnote 20 — 25°C, pri ktorej rastliny
vzidu za 8 -10 dni. Nakol'ko koren papriky je velmi citlivy na nizke teploty, nesmie
klesnut’ teplota pody pod 15°C. Priesady papriky koreninovej pocas rastu oSetrujeme
zavlaZovanim, vetranim, prihnojovanim, pripadnym pletim buriny alebo chemicky proti

padaniu kli¢iacich rastlin. DoélezZité je postupné otuzovanie rastlin 10 -14 dni pred
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vysadbou, ak ma vyvinutych 6 — 8 pravych listov, vysku 0,12 — 0,18 m, tmavozelent farbu
a dobre vyvinuty a neporuseny koretlovy systém. Na pole mozeme priesady vysadzat
rucne alebo mechanizovane a to po uplynuti nebezpecenstva neskorych jarnym mrazov (po
15. maji). Ruény sposob je sice kvalitnejsi ale zdihavy, naro¢ny na pracovné sily
auplatiiuje sa na menSich plochach. Pri velkoploSnom pestovani vyuzivame
poloautomatické sddzace 4 — 6 riadkové, pouzivané pri vysadbe zeleniny alebo tabaku.
Priesady pred vysychanim a viddnutim chranime mokrou vrecovinou. NajlepSie je
realizovat’ vysadbu pri zamracenom pocasi, ked je slnecno, volime ranajsi alebo
podvecerny Cas. Aj toto opatrenie spolu so zavlazenim porastu pred vysadbou, pripadne
pouzitim antitranspirantnych pripravkov pomdze rastlindm prekonat’ tzv. presadzovaci Sok.
Na 1 ha produkénej plochy potrebujeme 1,5 — 2 kg osiva a 60 m? rychliarenskej plochy.
Vysieva sa do sponu 40 x 10 mm ado hibky 10-15mm. Prikryje sa malou vrstvou
kompostu a zavlazi. Pri optimalnej teplote 25 °C vzchadza o 8 dni. Dopestované sadenice
treba otuzovat’ postupnym vetranim, aby boli rastliny zdravé a dostatocné pevné. Priesada
my mala mat’ 6-8 zdravych pravych listov a vySku 0,12-0,18 m. Vysadza sa po 15. miji.
Po tyZzdni je potrebné porast podosadzat. Vysadza sa do hniezd po 2 — 3 rastliny, v spone
0,45 x 0,30 alebo 0,45 x 0,20 m v sulade s doporu¢eniami odrodovej agrotechniky. Pri
predpestovani priesad je potrebné robit’ dezinfekciu pddy, parenisk, sklenikov, zeminy, aby
sme zamedzili padaniu kliciacich rastlin (horticou parou, chemicky). Paprika byva
napadand voSkami, rozto¢mi, strapkami, molicami, husenicami a vyznamne mdzu urodu
znizovat aj buriny (Krausko a kol., 1995).

NajcastejsSie chyby pri vysadzani st ,, plytké a hlboké vysadenie, ohnutie hlavného korena,
zem nie je pritlacena ku korienkom, sadivo je poskodené, hniezda nie su prihrnuté suchou
zeminou, takze pri silnom sinku navlhcenda zem v hniezde stvrdne a uskrti rastliny. To vZdy
predlzuje presadzovaci Sok. Najlepsie je vysddzat' za zamraceného pocasia; ak je slnecno,
vysddza sa rdno a vecer. Asi o tyzder po vysadeni sa dopliajii vvhynuté rastliny v hniezde
vysadenim novych rastlin (vylepSovanie porastu, aby bol kompletny). Na ten ucel sa

dopestovava dostatocnd rezerva priesad (Spaldon a kol., 1982, 559). «
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4.5.2 Priamy vysev

Priama sejba paprikového semena na pole zaéina vtedy, ked’ je pdda vyhriata minimalne na
13°C. V naSich podmienkach to byva druha polovica az koniec aprila. Uprednostiujeme
velmi skoré askoré odrody, pokial mozno so zvySenou chladu vzdornostou. Sejeme
hibsie ako do pareniska, do hibky 30 — 40 mm. PouZivame sejacky na presny vysev
roznych konStrukcii. Doteraz sa v praxi najviac osvedCila sejacka Nibex, ktoru
nastavujeme na vysevok 50 semien na bezny meter riadku, ¢o pri 50 — 60 % polnej
vzchadzavosti predstavuje 400 — 600 tisic jedincov na 1 ha. V stcasnosti st vyuzivané aj
modernejsie sejacie stroje napr. Becker, Aeromat, Pneumasem, Multicorn, Rau a d’alsie.
Na 1 ha vysievame 6 — 8 kg osiva pri medziriadkovej vzdialenosti 0,45 m. Skorsie
pleckovanie a kyprenie umozni vysev znackovacej plodiny (hor¢ica, Salat v mnozstve 200
— 250 g.ha™) stidasne so sejbou papriky. Vyuzitim perforovanej agrofélie mozno urychlit
zber 0 2 — 3 tyzdne a zvysit urodu plodov o0 15 — 30%. Pre tato technoldgiu pestovania st
vhodné determinantné odrody (tzv. kyticova paprika naraz dozrievajuca), ktoré znasaja
vyrazné zahustenie porastu (Cerny a kol., 2004).

Agrotechnicky termin sejby koreninovej papriky je od 25. marca do 20. aprila. Vysieva sa
sejackou na presny vysev. Vysevny mechanizmus sa nastavi na doporuceny vysevok 50
semien na 1 bezny meter, ¢o je 8 — 10 kg. ha. Pri predpokladanej polovi¢nej vzchadzavosti
dosiahneme 400-600 tisic jedincov na hektar. Odburiovanie a prevzdusnovanie pody
zabezpeCujeme pocas vegetdcie jednou okopavkou a dvojndsobnym pleckovanim.
V pripade silnych dazd'ov sa pleckuje viackrat. Koreninova paprika ma najvyssie naroky
na vodu v obdobi intenzivnej tvorby biomasy a generativnych organov. Nedostatok vlahy
zapri¢inuje mensi vzrast rastlin aaj menej amensie plody. Zavlazovat je potrebné
Vv pripade vlahového deficitu, ak zrazky nedosiahnu optimalne hodnoty (Krausko a kol.,
1995).

Tabulka 2 Optimalne hodnoty zavlazovania

Pdoda/mesiac V. VI. VII. VIIIL. IX.
Stredna 30 55 85 65 15
Tazka 25 50 80 55 10
LCahka 35 60 90 70 20
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Na konci vegetacie je uz poziadavka na vlahu nizSia. To je predpoklad pre optimélne
dozrievanie, vysoky obsah su$iny a farbiv v plodoch. Urody koreninovej papriky sa

pohybuji najéastejsie v rozmedzi 0,5 — 1,2 t/ha (Krausko a kol., 1995).
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5 OSetrovanie pocas vegetacie

5.1 Mechanické oSetrovanie

Mechanické oSetrenie vysadenej plochy je zamerané na prevzdusnenie pddy a niCenie
burin. Bezne sa robia dve okopavky atri pleCkovania, pri pouziti herbicidov jednu
okopavku a pleCkovanie vynechame. Prvé okopavanie je mimoriadne dolezité a jeho
vynechanie moze znizit' urodu az o jednu tretinu. Pri flom aplikujeme dusik vo forme
siranu aménneho. Podu kultivujeme plytko (80 — 100mm), aby sa neposkodil koretiovy
systém rastliny. Mechanicky oSetrit’ pddu je potrebné vtedy, ked’ sa vytvori prisusok alebo
je porast zaburineny. Tvorbu prisusku podporuje doplnkova zavlaha, pripadne prudky
dazd’. Véas neokopana paprika koreninova zaostdva v normalnom raste, znizuje sa vyuzitie
vlahy a Zivin, ¢o sa v kone¢nom désledku prejavi na arode. | ked’ paprika koreninova nie je
naro¢né na vodu, pre jej dobry vyvoj vyzaduje dostatocné a vyrovnané zasobenie vlahou.
Doplnkova zédvlahu je potrebné uplatnit’ vtedy, ked’ nebol dostatok zimnych zrazok,
jarnych aletnych dazdov, teploty su pocas vegetacie vysoké a prevlada suché pocasie
(Cerny a kol., 2004).

Buriny st v porastoch vSetkych pestovanych plodin neZiaduce, nakolko odoberaji
rastlindm svetlo, vodu a Ziviny, pri¢om byvaji €asto aj hostiteI'mi chordb alebo Skodcov.
NajjednoduchSim, dnes vSak casto najnakladnej$im sposobom boja proti burinam je ich
mechanické nienie okopavanim, vyplievanim a pod. Pre drobného pestovatel’a ostava aj
nad’alej tento spdsob likvidacie burin najbezpecnejSim a najspolahlivej§im. Vo
vel’kovyrobe mozno dnes aplikovat’ cely rad — herbicidov, ktorymi sa daji nic¢it’ mnohé
zévazné buriny aspon natol’ko, ze nepredstavuju vaznejSiu konkurenciu pestovanej plodine
(M.Valsikova a kol., 1987).

., Po skonceni vysadzania sa starame o udrzanie pozemku v Cistote a pody v dobrej
Strukture okopavkami, ktorymi sa nici burina, kypri sa péda a zabranuje sa silnému
vyparovaniu vody. Okopavame a pleckujeme raz az dva razy, ak nezabrali herbicidy, tak az
6-krdt pocas vegetdcie podla potreby do hibky 80 — 100 mm a to vidy, ked sa na péde
Vytvori prisusok, alebo ked’ sa objavia buriny a poda je ulahnutd. Vias neokopana paprika
zabrzdi rast, trpi suchom a nedostatkom Zivin. Spravna kultivacia rozhoduje o urode. Pri
prvej okopavke doplnime hnojenie zostavajucou polovicou dusikatych hnojiv,

najvhodnejsie vo forme siranu aménneho. (Spaldon a kol., 1982, 559)
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5.2 Choroby a skodcovia koreninovej papriky

Medzi choroby koreninovej papriky sa zarad’uje padanie kli¢iacich rastlin (Pythium
debaryanum, Rhizoctonie pallida), hnedt Skvrnitost’ papriky (Alternaria capsici annui,
Macrosporium), vidnutie (Fusarium oxysporum, Verticillium albo-atrum), mokra hnilobu
(Bacillus capsici), baktériové védnutie (Pseudomonas solanaceacrum) a plesenn sivi
(Botrytis cinerea). Okrem toho z chor6b vyc€lenuje aj virdzy, ako je napriklad ruzicovitost’
papriky, tabakova mozaika (Nicotiana virus 2), uhorkova mozaika (Cucumis virus 1),
lucernova mozaika(Medicago virus 2), zvinutka (X virus, Y virus) alebo stolbur (Spaldon
a kol., 1982).

Medzi najzndmejSich Skodcov podla neho patri ,siatica oziminna (Agrostis segetum),
chrust obycajny (Melolontha melolontha), medvedik obycajny (Gryllotalpa gryllotalpa),
slimak obycajny (Helix pomacia), roztocec chmelovy (Tetranychus urticae), kovacik tmavy
(Agriotes obscurus), kovacik obilny (Agriotes lineatus), ich larvy — drétovcee, svrcek polny
(Gryllus campestris), voska broskyinova (Myzus persicae), listarik ciarkovany (Sitona
lineata), potkan severny (Rattus norvegicus), krysa obycajna (Rattus rattus), mys domova
(Mus musculus )(Spaldon a kol., 1982, 560) “.

Huszar ma podrobnejsie delenie chordb nez Spaldon. Jednotlivé choroby rozdeluje do
troch okruhov. lde o virdzy, bakteriozy a mykoézy. Medzi virdzy zarad’'uje napriklad
mozaiku papriky a pestrolistost’ papriky, medzi bakteriozy baktériova Skvrnitost’ listov
papriky a medzi mykoézy napriklad fytoftorovi hnilobu papriky a alternariova Skvrnitost’
papriky (Huszar a kol., 2006).

5.2.1 Virézy
Mozaika papriky

Patogén: Tobacco mosaic virus

Taxonomické zaradenie: Geminiviridae, Tobamovirus

HostiteI'ské rastliny: HostiteI'skymi rastlinami st viac ako 230 druhov z 33 cel'adi.

Najvyznamnejsie st vyskyty na tabaku, rajéiakoch a na paprike z ¢el'ade Solanaceae.

Symptémy: Typickymi symptémami si mozaiky, v ktorych sa striedaju zelené, zIté
a chlorotické oblasti v dosledku poruchy vyvoja chloroplastov. Priznaky choroby zavisia
hlavne aj od kmena, ktoré sa prejavia bud’ ako chloroticky alebo nekroticky kmen.

Priznaky sa najCastejSie zacinaju na listoch presvetlovanim ziliek, zozltnutim pozdlz
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ziliek, prip. celkovym zoZltnutim listov. Na konci patogenézy sa mézu vytvorit' chlorézy
atiez nekrozy. Niektoré odrody reaguji na infekciu nekrotickymi léziami tzv.
hypesenzitivnou reakciou. Pri infekcii priesad dochadza k nekroze vegetacného vrcholu.
Pri napadnuti dospelych rastlin dochadza k brzdeniu v raste, Listy su zdeformované,
Pluzgierovité, okrem mozaiky listov sa prejavi nekrdza aj na listovej stopke a tiez na
plodoch.

Popis patogéna: Zakladné Ccastice virusu st valcovité tyCinky. Viriony sa hromadia

predovsetkym v cytoplazme. Virus znane odolava hemickym pripravkom a inym
nepriaznivym ¢initel'om. Termdlny inaktivacny bod virusu je pri 93°C. Vo vysuSenych
listoch tabaku sa virus inaktivuje az pri 150°C. V S$tave si virus nakazlivost’ udrzi niekol’ko
mesiacov, V suchych listoch tabaku niekol’ko rokov. Bod kone¢ného riadenia je az

1:1 000 000 000.

Epidemioldgia : Tabacco mosaic virus infikuje va¢sinu buniek vSetkych pletiv, okrem
embrya v semene atmavozelenych ostrovéekoch na listoch, ktoré vznikaju po infekcii.
Virus hned” po vstupe do bunky sa zbavi svojho kapsidu, stcasne dochadza k naviazaniu
ribozomov a K translacii replikaénych proteinov. Napadnuta bunka napriek hromadeniu
virusového materidlu dlho normalne metabolizuje. Ked’ sa infekcia rozsiri k floému,
dochadza k jej rychlemu Sireniu do vzdialenejSich Casti rastliny, na ¢o je uz potrebny aj
kapsidovy protein. Optimdlna teplota pre rozmnoZovanie virusu je 26 az 29°C. Virus
mozaiky tabaku je vysoko ndkazlivy alahko sa prendSa mechanicky S$tavou uz pri
nepatrnom poraneni buniek. K rychlemu prenosu napomaha vysoka koncentracia virusu
v rastlindch, ako aj mimoriadna stabilita virionov, kroté nestracajii infekcnost’ ani po
dlhom case v suchych rastlinach alebo v pdde. Pi raj¢iakoch bol dokazany prenos
semenom. Prenos hmyzom nema prakticky vyznam, ktori Siria ndkazu iba mechanicky.

Hospodarsky vyznam : Pri skorych ndkazach v dosledku nekrézy vegetacného vrcholu

rastliny odumieraju, pri neskor$ich ndkazach kvety opadéavaji, plody sa vyvijaji pomalsie,
su deformované.

Metédy ochrany : Pestovanie odolnych odrdd, dodrzat' hygienu prace pri oSetrovani

a vysadbe priesad, tvorba transgénnych rastlin (Huszar a kol., 2006).

Pestrolistost’ papriky (Pepper variegarion)
Patogén : Alfalfa mosaic virus Wiemer, (syn. Lucerne mosaic virus, Alfalfa virus 1 a 2,
Medicago virus, Marmor medicaginis virus).

Taxonomické zaradenie : Bromovididae, Alfamovirus
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Hostitel'ské rastliny: AIMV infikuje viac ako 400 druhov priblizne 50 cel'adi
dvojkli¢nolistovych rastlin. Koreninova paprika je citlivej$im hostitelom ako zeleninova
paprika.

Symptémy: Priznaky na rastlindch su vel'mi variabilné a zavisia od ro¢ného obdobia. Po
vyseve infikovanych semien priznaky vidiet' uz na kli¢nych a prvych pravych listoch. Na
paprike sa prejavuje pestrymi zlto alebo bielo sfarbenymi listami. Pri infikovani mladych
listov sa tieto deformuju a kuCeraveji. Na listoch sa vytvaraju vel'ké mozaikové Skvrny,
Casto pokryvaju celu listova Cepel’. ZriedkavejSie sa vytvaraju na listoch Skvrny vo forme
nepravidelnych prstencov alebo nekrotickych skvin. Na plodoch sa najéastejSie vytvaraju

chlorotické Skvrny vo forme prstencov, zriedkavejSie nekrotické jazvy.

Popis patogéna: Existuje 4 druhy ty¢inkovitych Castic s priemerom 19 nm. Kapsidovy
protein md vyznamnua ulohu aj pri regulécii akumulacie pozitivnych, resp. negativnych
vlakien RNA. AIMV je dobry imunogén. Boli pripravené monoklonové protilatky, ktoré
Specificky reaguju s nativnym virusom alebo len s izolovanym kapsidovym proteinom.
Epidemiologia: AIMV prenasa viac ako 13 druhov vosSiek, najCastejSie Myzus persicae
a Acyrthosiphon pisum, neperzistentnym spdsobom. Je dobre mechanicky prenosny,
prenasa sa semenom papriky a lucerny. Potvrdil sa prenos 5 druhmi Cuscuta sp. Pocas
vegetacného pokoja sa udrzuje na vakovitych rastlinach.

Hospodarsky vyznam: A1MV patri medzi ekonomicky vyznamné virusy. Semenné porasty

lucerny v tretom roku pestovania byvaji 100% infikované tymto virusom.

Metddy ochrany : V chemickej ochrane proti prendsac¢om pouzivame podobné metody ako
proti virusom mozaiky uhorky (likvidacia pri prvom nélete). Nepestovat papriku
Vv blizkosti lucerny, najmd nie v blizkosti starych porastov. Zabezpecovat' osivo zo

zdravych jedincov (Huszar a kol., 2006).

5.2.2 Bakteriozy
Baktériova Skvrnitost’ listov papriky

Patogén : Xanthomonas vesicatoria (ex Doidge) Vauterin et al.

Taxonomické zaradenie : Gracilicutes, Proteobacteria, Gama podtrieda, Xanthomonas

Hostitel'ské rastliny : Paprika, rajciak, iné rastliny z ¢el'ade I'ul'kovitych

Symptoémy : Priznaky choroby sa vyskytuju na listoch a plodoch papriky. Na listoch sa
Skvrny vyskytuju vaésinou vo vel'kom mnozstve. Na mladych listoch sa vytvaraji nevel'ké
Skvrny sfarbené Zltohnedo, na rube mierne vyduté. Na starSich listoch st Skvrny v strede

svetlé, Skoricovej farby a tmavsie na okrajoch. Vel'mi napadnuté listy zltnu a opadavaju.
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Popis patogéna : Baktérie st drobné, nesporulujuce, tyCinkovitého tvaru, sjednym

polarnym bic¢ikom, opuzdrené, vel'kosti 0,4-0,7 X 1-1,5 pm.
Epidemiologia : Baktérie si prenosné osivom. Moézu ale prezimovat aj v pdde na

rastlinnych zvyskoch, Vyskyt choroby podporuje teplé a dazdivé pocasie.

Hospodarsky vyznam : Skodlivost baktériovej $kvrnitosti papriky sa moze prejavit
vV odumierani kli¢nych rastlin, v zaostavani raste, v opadavani kvetov, zniZzeni asimilacnej
kapacity listov a znehodnoteni plodov.

Metddy ochrany : Pestovanie odolnejSich odrod, striedanie plodin, dezinfekcia

kompostovej zeminy (Huszar a kol., 2006).

5.2.3 Mykozy
Fytoftorova hniloba papriky

Patogén : Phytophthora capsici Leonian

Taxonomické zaradenie : Eumycota, Mastigomycotina, Peronosporales, Pythiaceae

Hostitel'ské rastliny : Paprika, raj¢iak, uhorka, vodny melon...

Symptémy : Symptomy choroby mozno pozorovat na vsetkych castiach rastliny,
najvyraznejSie sa prejavuju na plodoch. V spodnej Casti plodov papriky sa najskor objavuju
malé, vodnaté, tmavozelené Skvrny, ktoré sa za vlhkého a teplého pocasie predlzuju ku
Spicke plodu, alebo sa rozSiruji okolo plodu. Napadnuté pletiva zltnl, preliacuji sa,
zasychaji a pokryvaji sa hnedymi povlakmi sporangionosiov a sporangii. Nakoniec
plody munifikujl a ostavaju visiet na napadnutych rastlindch. Huba preniké4 aj do semien,
ktoré sa scvrkdvaji a hnednu. Na stonkdch sa tesne nad povrchom pddy objavuju
tmavozelené, vodnaté prstence, ktoré postupne zahnivaju, hnednt a zasychéavaju. Rastliny
nad miestom infekcie vidni a odumieraja. Symptémy moézu vznikat’ aj na vysSich Castiach
rastliny, i na listoch. Na listoch sa tvoria Skvrny nepravidelného tvaru, ktoré vypadavaju,
alebo sa trhaju.

Popis patogéna : Sporangionosice patogéna st rozvetvené, hyalinne. Sporangia st rovnako

hyalinne, vajcovitého alebo eliptického tvaru, s rdznymi prechodnymi tvarmi. Priemerna
vel'kost’ sporangii je 60 x 36 pm. Oospdry su slabo zvrasnené, Hnedej farby, 25-35 um
velké. Pre tento druh st charakteristické tuber6zne vyrastky, ktoré vyrastaju na mycéliu
husto vedl'a seba, maju sféricky alebo vajcovity tvar a st tmavsej farby ako mycélium.

Epidemioldgia : Choroba je prenosna osivom. Huba moze prezivat’ i V pdde na odumretych
zvyskoch napadnutych rastlin. Choroba na zacCiatku sa vyskytuje hniezdovite. Ak rastliny

boli infikované zo semena huba prerasta do plodov cez stopku. Pocas vegetacie sa huba
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roz§iruje zoosporami, ktoré st roznaSané vodnymi kvapkami hlavne na plody
nachadzajuce sa v blizkosti pddy. Pre vznik epidémie st vhodné vlhké a teplé podmienky.

Hospodérsky vyznam : Za priaznivych podmienok pre patogéna plody moézu byt

mumifikované za 3 dni. Napadnuté semena pri silnej infekcii hnednu a scvrkavaju sa,
stracaju kli¢ivost’. Pri slabsej infekcii je napadnuti iba semenny obal, semend vykli¢ia, ale
kli¢iace rastliny va¢Sinou po vzideni odumieraju.

Metody ochrany : K sejbe pouzivame len zdravé osivo. Po zbere urody treba odstranit’

zvysky rastlin. DodrZiavat’ spravny osevny postup (Huszar a kol., 2006).

Alternariova Skvrnitost’ papriky
Patogén : Alternaria capsici-annui Savulescu et Sandu-Ville

Taxonomické zaradenie : Eumycota, Deutermycotina, Hyphomycetes

Hostitel'ské rastliny : Paprika

Symptémy : Choroba sa vyskytuje hlavne v teplych oblastiach pestovania papriky.
Alternaria capsici-annui napada len plody papriky. Na tychto plodoch sa objavujt
nepravidelné, neostro ohrani¢ené Skvrny velkosti 2 — 6 mm sivej, sivohnedej az sivociernej
farby. Skvrny sa neskor pokryvaju sadzovitym povlakom konidionosi¢ov a konidii huby
¢iernej farby.

Popis patogéna : Patogén vytvara rovné alebo zahnuté konidionosice, s 1-2 priehradkami,

hnedej alebo Zltohnedej farby, velkosti 26-66 X 4-5 um. Konidie st kyjovitého alebo
vretenovitého tvaru, rovnakej farby ako konidionosice, dlhé 32-82 um a Siroké 7-21 pm.
Konidie vyrastaji v retiazkach, st prieéne priehradkované, s 1-3 pozdiznymi priehradkami.
Tato huba sa liSi morfologicky, biologicky a kultivatne od ostatnych alternarii
parazitujucich na druhoch Solonaceae.

Epidemioldgia : Primarna infekcia nastava z pddy, kde parazit prezimuje na nerozlozenych
zvyskoch napadnutych rastlin. Dal§imi zdrojmi infekcii st infikované osivo, viazaci
materidl a Vv blizkosti leziace porasty zemiakov. Konidie sa rozSiruji vetrom a dazd’om.
Infekcia vznika hlavne pri vysokej vihkosti vzduchu a pri teplote nad 25°C.

Hospodarsky vyznam : Napadnuté plody su nevhodné na konzum.

Metody ochrany : K sejbe pouzivame len zdravé osivo. Po zbere urody treba odstranit’

zvysky rastlin. DodrZiavat’ spravny osevny postup (Huszar a kol., 2006).
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6 Zber, pozberova uprava a spracovanie
Koreninovua papriku zberame, ked’ su plody zrelé a ked’ sa v nich nahromadilo maximalne

mnozstvo susiny, zacCinaji vadnut, su sfarbené do Cervena a po otvoreni maju vnutrajSok
syto karminovocerveny. Semend st vyvinuté, zIté a plné. Plod je aromaticky a ma typicka
chut’ koreninovej papriky. V tomto ¢ase obsahuje maximalne mnozstvo farbiva, cukru,
aromatickych latok aoleja v semenach. Zberame za slne¢ného pocasia, ked’ st plody
suché, postupne 3 — 4 krat. Pri vyuzivani zberovej mechanizacie sa urobia 1 — 2 predzbery.
Rucné zberana paprika je podstatne kvalitnejsia. Takého plody sa uskladnia, vyfermentuja,
¢im sa zlepsi jej kvalita, ale najmé farba. Paprika zberand strojom, vzhladom na stupeni
poskodenia, sa musi v priebehu 3 — 5 dni ususit. Po aplikacii pripravkov na urychlenie
dozrievania sa v zobranej urode nachadza 10 — 15 % zelenych plodov, ¢o zhorSuje kvalitu
vysledného produktu. Klasicky sa paprika navliekala do vencov, umelo susila
a odstopkovavala. V sucasnosti sa paprika reze, zbavi sa stopiek a v pasovej suSiarni ususi,
Praca sa sice urychli, ale produkt je menej kvalitny (Krausko a kol., 1995).
Koreninova papriku zberame za suchého a slne¢ného pocasia postupne tri- az Styrikrat.
Velmi skoré odrody uz koncom augusta a neskoré koncom septembra. Davame pritom
pozor, aby sme plody ani rastliny mechanicky neposkodili. Plody maju byt zrelé, celé,
nenamrznute, Cisté, bez cudzich primesi, chuti a pachov. Na povrchu musia byt’ such¢, bez
plesni &i hniloby a neposkodené mechanicky alebo $kodcami (Casopis Zahradkar, 2009).
,,Koncom augusta dozrievaju prvé plody. Koreninovii papriku zberdme postupne, ako
dozrievaju plody na 3 — 4 razy. Plod je zrely, ked sa v nom nahromadilo maximalne
mnozstvo susiny. Zacina vidnut, straca vodu, je zafarbeny do cervena a ked ho otvorime,
ma vnutrajsok sytokarminovocerveny. Semeno je vyvinuté, zlté a plné. Plod je aromaticky
ama typicku chut koreninovej papriky. V tomto case obsahuje maximdlne mnoZstvo
farbiva, cukru, aromatickych latok, oleja (v semene). Nezrely plod tieto viastnosti nemad.
Papriku zberame za slnecného pocasia, nikdy nie za dazda alebo bezprostredne po dazdi,
ked' su plody este mokré, pretozZe takéto plody obsahuju vela vody a lahko podliehaju
nakaze. Zberat treba starostlivo, aby sa neposkodili ani plody, ani rastlina, ktora poskytne
dalsiu urodu v nasledujucich zberoch. Plod vezmeme do ruky, palec polozime na stopku
a lahkym tlakom alebo nadvihnutim plodu (pri kultivaroch s previslymi plodmi) oddelime
od materskej rastliny. Stopku treba ponechat, pretoze fiou prevliekame pri suseni motuz.

S odtrhanymi plodmi zaobchadzame opatrne, dame ich do koSa, ktory je vystlany
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vrecovinou a potom ich vysypeme do pripraveného voza tiez vystlaného vrecovinou alebo
slamou. Praktické je zberat' do pripravenych debniciek, z ktorymi sa paprika dopravi do
susiarne a \V ktorych mozZeme papriku aj 2-3 tyzdne uskladnovat. Plody nikdy nesypeme do
vriec, lebo by sa poskodili. Zobraté plody v debnickach ddvame na teplé a suché miesto
(do otvorenej kdlne so strechou), kde zostanu az do prepravy na umelé suSenie. ESte
nedavno sa paprika navliekala do vencov, takto sa umele susila a potom sa odstopkovala.
V sucasnosti sa proces urychlil. Po vytriedeni sa paprika rezZe, zbavi sa stopiek a V pasovej
SusSiarni ususi. Tento proces je rychlejsi, Setri energiu a pracu, ale akost je o stupen horsia

(épaldon a kol., 1982, 559-560).

Obr.5
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6.1 Ako papriku spravne susit’
Po zbere ju hned’ susime. Pocas prirodzeného suSenia stracaju plody 40 — 60 % vody, ¢o

vSak nestaci na mletie, preto sa odporica dostsat’ ich v teplovzduSnych rarach alebo
suSickach na ovocie pri teplote do 40 °C. Pri vysSich teplotach hrozi karamelizovanie
cukrov, hnednutie a horknutie plodov. Niektori pestovatelia navliekaju zvadnuté plody cez
stopky na $ntiru a rozves$aji ich na vzdusné a slne¢né¢ miesto, chranené pred vlhkom.
Byvaja to podstresné ¢asti murov domov, orientované na juh. VysuSené plody st vhodné
na mletie vtedy, ked’ po stlaceni hlasne praskaji a ldmu sa. Pred mletim odstrdnime
plodové stopky a zelené kalichy pri stopke. Semend a zilky neodstranujeme. Obsahuju

cenné latky a dodavaju mletej paprike aromu a chut’ (Casopis Zahradkar, 2009).

Obr. 8
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Obr. 9
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Zaver

Cielom bakalarskej prace bolo oboznamit® Vas s pestovanim koreninovej papriky. Na
zaciatku sme spomenuli jej historiu a pévod. Venovali sme sa jej typickym vlastnostiam
ako je jej vona, chut’, pouzitie v potravinarstve, ale aj jej lieCebné ucinky. Rozobrali sme
jej rozne agroekologické podmienky, ktoré su najoptimalnejSie pre jej vysadbu a rast.
Postupovali sme od jej sejby az po zber. Pri pestovani su dolezité spdsoby jej sadenia, ¢i uz
ide o priamy vysev na pole alebo o predpestovanie priesad v pareniskach a foliovnikoch.
Malopestovatelia Gastej$ie pestuju papriku z predpestovanych priesad. Urodnost’ je vysoka
a dosahuje sa vysSia kvalita papriky. Po zasadeni papriku oSetrujeme proti burindm
pravidelnou okopéavkou a pleckovanim 2 — 3 krat ro¢ne. Chemicky postrek proti chorobam
a Skodcom aplikujeme vhodnymi pesticidmi. Poslednou fazou pri pestovani koreninovej
papriky bol jej zber, uprava a konec¢né spracovanie. Po dozreti, koncom leta, papriku

zberame, suSime v suSiarnach, melieme, osievame a balime.
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Prilohy

Obr. 1 Koreninové paprika

Zdroj: http://zahradkar.pluska.sk/zahradkar/zelenina/koreninova-paprika.html

Obr. 2 Botanicko-morfologicka charakteristika

Zdroj: http://www.maspoma.sk/sk/svet_korenin/paprika.php

Obr. 3 Parenisko

Zdroj : Peter Kis§

Obr. 4 Vysadzanie

Zdroj: Peter Kiss

Obr. 5 Pozberand paprika v debnickach
Zdroj: Peter Kis§

Obr. 6 Odstopkovanie papriky
Zdroj: Peter Kiss§

Obr. 7 Paprika vo vreciach
Zdroj: Peter Kiss§

Obr. 8 Susiaren papriky
Zdroj: Peter Kiss

Obr. 9 Pomleté paprika

Zdroj: Peter Kis$
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